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PROYECTO DE ADECUACION DE LOCAL PARA BAR/RESTAURANTE SIN EQUIPO DE REPRODUCCION SONORA

ACLARACIONES SOBRE LA JUSTIFICACION DE DEFICIENCIAS E INCIDENCIAS EN EL
ULTIMO INFORME TECNICO RECIBIDO.

= Informe del Consorcio de Bomberos

Se justifica en el presente proyecto, en concreto en la justificacion correspondiente del CTE DB-SI,
que la cocina finalmente poseera una potencia instalada de 16,20 kW y por tanto no se considera
local riesgo.

Los elementos verticales separadores con otros edificios/establecimientos son al menos EI-120 u
los elementos horizontales EI-90.

No existen instalaciones y/o huecos que puedan atravesar el sector del establecimiento con el uso
superior residencial vivienda del edificio.

No es obligatoria la instalacién de detectores de incendio en el establecimiento.
Los aislantes acusticos/térmicos cumpliran con la clase de reaccion al fuego establecida.

La ocupacién del establecimiento sera de 25 personas, conforme a los justificado en el apartado
correspondiente del CTE DB-SI.

Una ves ejecutadas las actuaciones previstas se procederia a certificar que se han ejecutado
todas las medidas de seguridad en caso de incendio tanto activas como pasivas resultantes de la
aplicacion de todas las secciones del DB-SI. Asi mismo debera aportar un plano firmado por el
técnico director de obra indicando la distribucion del mobiliario, junto con la ubicacién de todas las
medidas de seguridad en caso de incendio tanto activas como pasivas resultantes de la aplicacion
de todas las secciones del DB Sl en el establecimiento completo.

Se aportara certificado firmado por técnico titulado competente de la empresa instaladora
habilitada conforme al R.D. 513/2017 RIPCI de las instalaciones de proteccion contra incendios
del establecimiento que precisen ser realizadas por este tipo de empresas.

No se instalara sistema de extincién automatico en la campana al no considerarse la cocina del
establecimiento local de riesgo, no obstante, se aportara ficha técnica descriptiva de las
instalaciones de proteccion contra incendios ejecutadas en el establecimiento.

Se presentara certificado de la empresa instaladora habilitada de gas (modelo IRG-3).

- Sistema de Extraccion de Gases y Humos

El sistema de extraccion de humos discurrira de manera horizontal por el establecimiento hacia
patinillo interior existente, donde procedera a recorrer verticalmente la fachada hacia la cubierta,
donde el punto de evacuacion estara situado 1 metros por encima de cualquier edificacion en un
radio de 10 metros y de cualquier hueco de ventilacion en un radio de 50 metros. Ademas se
integrara en un cajon de placas de yeso laminado de exterior, pintado en color blanco liso.
Justificado en el presente proyecto en la seccion de cumplimiento del CTE.

- Arqueta Separadora de Grasas

Se colocara arqueta separadora de grasas en el fregadero de la cocina.
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PROYECTO DE ADECUACION DE LOCAL PARA BAR/RESTAURANTE SIN EQUIPO DE REPRODUCCION SONORA

- Autorizacién de la Consejeria competente en materia de Patrimonio Histérico
Se adjunta el presente proyecto visado.
= Carpinteria

La carpinteria se retranqueara 25 cm en la mocheta respecto al plano de fachada. Se justifica en
el apartado correspondiente a “Medidas correctoras de Proteccién del Conjunto Histérico”.

- Comunicado de la aceptacion de los técnicos facultativos designados como directores de
obras.

Se anexara al presente documento.

- El plano de accesibilidad implica la demoliciéon parcial de muros portantes, por lo que
debera estar contemplado en el proyecto refundido final visado

Finalmente no es necesaria la demolicion parcial de muros portantes, conforme a lo indicado en
los planos, por lo que no necesario contemplar actuacion alguna en cuanto a seguridad
estructural, mediciones y albanileria.

- El vestibulo/almacén no podra estar destinado a la atenciéon al publico por cuestiones
sanitarias

El vestibulo/almacén no se destinara a la atencién al publico, conforme al plano correspondiente.
= Justificacion CTE DB-HE segun el ambito de aplicacion de la versiéon consolidada.
Justificado en el presente proyecto en la seccién de cumplimiento del CTE.

- Justificacion R.LT.E. en relacién a las instalaciones de ventilacion.

Justificado en el presente proyecto en la seccidbn de cumplimiento de otros reglamentos vy
disposiciones.

Tarifa, Septiembre de 2025

El Arquitecto Técnico

Fdo. Alfonso Vera Ortega
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MEMORIA
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PROYECTO DE ADECUACION DE LOCAL PARA BAR/RESTAURANTE SIN EQUIPO DE REPRODUCCION SONORA

1. MEMORIA
1.1. OBJETO DEL PROYECTO

EL objeto del presente proyecto es justificar las medidas necesarias de un local ubicado en la
planta baja de un edificio de uso residencial para desarrollar la actividad de bar/restaurante sin
equipo de reproduccién sonora.

1.2. SOLICITANTE PROMOTOR PROYECTISTA

El proyecto se redacta por encargo de César Silva Alba, con D.N.l. 45438689 N y domicilio en
Calle Sancho—cuartoetBravoiN“8—

El proyecto se redacta por D. Alfonso Vera Ortega, Colegiados en el Colegio Oficial de
Aparejadores y Arquitectos Técnicos de Cadiz.

1.3. EMPLAZAMIENTO

El local se encuentra en la calle Sancho cuarto el Bravo N°8, C.P . 11380, Tarifa (Cadiz) segun
callejero del Ayuntamiento de Tarifa, cuya calificacion urbanistica permite el uso al que se piensa
destinar el local.

2. CONDICIONES DE PARTIDA DEL LOCAL
2.1. LOCALIZACION EN EL EDIFICIO

El local se localiza en planta baja del edificio, existen un local comercial en su lateral derecho y
una entrada a vivienda en su lateral izquierdo. El local tiene entrada directa desde la Calle Sancho
cuarto El Bravo.

2.2. DESCRIPCION DEL LOCAL

El local en el que se pretenden realizar las obras de adecuacidn se encuentra en la planta baja del
edificio.

Tanto el edificio como el local cuentan con acometidas de todas las instalaciones precisas, como
agua, electricidad, saneamiento, etc.

En el local se estaba desarrollando una actividad comercial.

La superficie til del local es de 46,60 m2 aproximadamente.

La distribucion actual del local se refleja en planos.
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PROYECTO DE ADECUACION DE LOCAL PARA BAR/RESTAURANTE SIN EQUIPO DE REPRODUCCION SONORA

El cuadro de superficies Utiles del estrado actual es:

La altura libre del local es de 3,30 — 3,40 m.

2.3. ENTORNO

El local se encuentra en una zona urbana en la que existen varios edificios de viviendas que
albergan zona de locales en sus plantas bajas.

2.4. NUMERO DE PERSONAS

La ocupacion de un establecimiento de publica concurrencia en zonas de publico de pie en bares,
cafeterias, etc. es de 1 m?/persona, al tratarse de un local con una superficie util de 24,94 m2, la
ocupacioén sera de 25 personas.

3. DESCRIPCION DE LA ACTIVIDAD
3.1. ACTIVIDAD

Se pretende realizar una actividad de uso publico, concretamente la de bar/restaurante sin equipo
de reproduccién sonora.

Contara con acceso directo desde la calle a la zona de clientes.

La actividad a desarrollar en el local es la de bar, catalogado en el anexo | de la Ley 7/2007, de 9
de julio, de Gestion integral de la Calidad Ambiental, con la clasificacién: 13.32. Restaurantes,
cafeterias, pubs y bares.... (CA).

3.2. CLASIFICACION URBANISTICA
Suelo Urbano

Area de influencia transporte publico.
Pertenece al casco historico.

3.3. PLAN ESPECIAL DE PROTECCION Y REFORMA INTERIOR DEL CONJUNTO
HISTORICO:

- Caracteristicas historico artisticas del edificio:
o Articulo 20. Condiciones para el desarrollo de los usos.

= El uso que se pretende desarrollar en el local de planta baja del edificio es hostelero
(bar/restaurante). Se trata de un uso compatible. La superficie Gtil del local no supera
los 150 m2.

= El acceso al local se realizara desde la via publica y es independiente de las
viviendas.

= No se trata de un edificio exclusivo.

o Articulo 55. Tratamiento de las plantas bajas y locales comerciales.
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PROYECTO DE ADECUACION DE LOCAL PARA BAR/RESTAURANTE SIN EQUIPO DE REPRODUCCION SONORA

= No se pretende actuar en la fachada del edificio. No se realizara la apertura de
nuevos huecos.

= Se pintara la fachada correspondiente al local con pintura blanca, manteniendo el
color actual.

o Articulo 76. Criterios generales de intervencion.

= L as actuaciones previstas no modifican la estética del edificio.

= Se realizard una adecuacion interior del local para el uso previsto en el presente
proyecto.

= No se pretende actuar en la estructura.

= No se colocaran carteles publicitarios en la fachada.

= Se sustituira la puerta de acceso. Se colocara una puerta de madera de dos hojas.
No se ampliara el hueco.

= Se trata de un edificio con una estructura formada por muros de carga (mamposteria)
y forjados unidireccionales. No se pretende realizar ninguna actuacion en la estructura
del edificio.

= No se van a realizar actuaciones debajo del nivel del pavimento existente.

4. OBRAS QUE SE PRETENDEN REALIZAR

Las obras consistiran en una redistribucion del local que mejore las condiciones para el nuevo
uso. Se introduciran nuevas instalaciones y se mejoraran las existentes.

Las obras necesarias son las siguientes:

- Acondicionamiento acustico del local.

- Revestimientos (Soleria, pintura interior y exterior, falso techo...)

- Puertas interiores y sustitucion de puerta exterior.

- Instalacién eléctrica completa.

- Instalacion completa de fontaneria.

- Instalacion completa de saneamiento.

- Instalacion de aparatos sanitarios.

- Equipamiento necesario para el desarrollo de la actividad.

No se pretende alterar la estructura portante ni intervenir sobre ella.
5. MEMORIA CONSTRUCTIVA
5.1. SISTEMA ENVOLVENTE

En la actuacion prevista no se modifica la estética de la fachada.
5.2. SISTEMA DE COMPARTIMENTACION

Las particiones interiores verticales son de fabrica de ladrillo hueco doble con espesor de 8 10

cms.

Acondicionamiento acustico del local: se anexa a este proyecto estudio acustico redactado por
técnico competente en el que se establecen las medidas correctoras necesarias para el desarrollo
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de la actividad. Se ejecutara un falso techo y se colocara bajo el revestimiento del suelo una
lamina de polietileno de 4 mm para evitar la propagacion del ruido por impacto. (detalles en
estudio acustico)

La resistencia al fuego de paredes, puertas y techos sera al menos EI 90.

Las carpinterias interiores seran de madera.

Las carpinteria exterior sera de madera en puertas.

5.3. SISTEMAS DE ACABADOS

SOLERIA: El revestimiento del suelo se realizara mediante tarima de madera laminada.

Existe un desnivel entre 5y 8 cm con respecto a la cota de la calle donde se encuentra el acceso
al local. Se salvara con una rampa de 0,60 m de longitud y una pendiente del 10%.

PINTURAS: Pintura lisa plastica en todos los paramentos.
ALICATADOS: Alicatados con baldosa cerdmica vidriada en aseos.
5.4. SISTEMA DE ACONDICIONAMIENTO E INSTALACIONES:
Subsistema de proteccion contraincendios.

Se trata de un local para uso de bar sin equipo de reproduccion sonora, por lo tanto debe cumplir
con las condiciones correspondientes al uso de publica concurrencia. La superficie construida de
cada sector de incendio no excede de los 2500 m2.

Subsistema de electricidad

El cuadro general de distribucion estara colocado en el punto méas préximo posible a la entrada de
la derivacion individual y se colocara junto a él, los dispositivos de mando y proteccion
establecidos en la instruccion ITC BT 17.

Del citado cuadro general saldran las lineas que alimentan directamente los aparatos receptores o
bien las lineas generales de distribucién a las que se conectaran mediante cajas o a través de
cuadros secundarios de distribucion los distintos circuitos alimentadores. Los aparatos receptores
que consuman mas de 16 amperios se alimentaran directamente desde el cuadro general o desde
los secundarios.

El cuadro general de distribucién e, igualmente, los cuadros secundarios, se instalaran en lugares
a los que no tenga acceso el publico y que estaran separados de los locales donde exista un
peligro acusado de incendio o de panico por medio de elementos a prueba de incendios y puertas
no propagadoras del fuego. Los contadores podran instalarse en otro lugar, de acuerdo con la
empresa distribuidora de energia eléctrica, y siempre antes del cuadro general.

En el cuadro general de distribucién se dispondran dispositivos de mando y proteccién para cada
una de las lineas generales de distribucion y las de alimentacion directa a receptores. Cerca de
cada uno de los interruptores del cuadro se colocara una placa indicadora del circuito al que
pertenecen. En la instalacién de alumbrado, el nUmero de lineas secundarias y su disposicion en
relacion con el total de lamparas a alimentar, sera tal que el corte de corriente en una cualquiera
de ellas no afecte a mas de la tercera parte del total de lamparas instaladas en el local o
dependencia que se iluminan alimentadas por dichas lineas. Cada una de estas lineas estaran
protegidas en su origen contra sobrecargas, cortocircuitos, y si procede contra contactos
indirectos. Las canalizaciones se realizaran segun lo dispuesto en las ITC BT 19 e ITCBT 20 y
estaran constituidas por:
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+ Conductores aislados, de tensién asignada no inferior a 450/750 V, colocados bajo
tubos o canales protectores, preferentemente empotrados en especial en las zonas
accesibles al publico.

+ Conductores aislados, de tension asignada no inferior a 450/750 V, con cubierta de
proteccion, colocados en huecos de la construccion totalmente construidos en
materiales incombustibles de resistencia al fuego RF 120, como minimo.

« Conductores rigidos aislados, de tension asignada no inferior a 0,6/1 kV, armados,
colocados directamente sobre las paredes.

Los cables y sistemas de conduccion de cables se instalaran de manera que no se reduzcan las
caracteristicas de la estructura del edificio en la seguridad contra incendios.

Los cables eléctricos a utilizar en las instalaciones de tipo general y en el conexionado interior al
cuadro eléctrico, seran no propagadores del incendio y con emisibn de humos y opacidad
reducida. Los cables con caracteristicas equivalentes a las de la norma UNE 21.123 parte 4 6 5; 0
a la norma UNE 21.1002 (segun la tension asignada del cable), cumplen con esta prescripcion.
Los elementos de conduccién de cables con caracteristicas equivalentes a los clasificados como
"no propagadores de la llama" de acuerdo con las normas UNE EN 50.085 1 y UNE EN 50.086 1,
cumplen con esta prescripcion.

Las fuentes propias de energia de corriente alterna a 50 Hz, no podran dar tensidén de retorno a la
acometida de la red de Baja Tension publica que alimenten al local de publica.

En cualquier caso la instalacién eléctrica debera cumplir con el Reglamento Electrotécnico de Baja
Tension segun R. Decreto 842/2002 de 2 de Agosto y la Instruccion ITC BT 28 sobre locales de
publica concurrencia.

CALCULO ELECTRICO
Dadas las caracteristicas de los aparatos que se van a instalar, asi como las previsiones de tomas

de potencia, la demanda de potencia en funcién de la maquinaria prevista para instalar en este
local sera:

La distribucion se adecuara a las nuevas previsiones en cumplimiento con la normativa vigente.

La seccion minima del conductor sera en cada caso la mayor que resulte de realizar los calculos
correspondientes a temperatura maxima, caida de tensién y proteccion contra cortocircuitos.

La instalacion eléctrica estard compuesta por dos circuitos principales, uno de alumbrado y otro de
fuerza motriz para los diferentes aparatos.

Para la distribucion de fuerza motriz se adoptan los circuitos necesarios agrupados por elementos
de consumo segun su localizaciéon fisica en el local de acuerdo con el esquema eléctrico de la
documentacion adjunta. Dispondra de acometida individual.

Las canalizaciones estaradn constituidas por conductores rigidos aislados con tensiéon nominal
minima de 750 voltios, colocados bajo tubo protector incombustible.

El C.G.D. se dispone segun documentacion gréafica, cercano a la entrada de la acometida y en un
recinto inaccesible al publico ademéas de estar separado de locales de riesgo, si los hubiera.
Contaréa de los dispositivos de mando y proteccidén correspondientes a cada una de las lineas que
partan de él, indicando mediante placas indicadoras el nombre de la linea que alimenta. Si una
linea ha de alimentar un receptor de mas de 15 A sera Unica para €l. El cuadro eléctrico se ubicara
fuera del alcance del publico.
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FUERZA.

Se realizara para alimentar los receptores del local que no sean de alumbrado, cumpliendo con las
caracteristicas generales especificadas anteriormente. Iran protegidas mediante interruptor
automatico diferencial de la intensidad suficiente y sensibilidad igual a 300 mA, combinandolo con
la linea de proteccion.

El sistema de instalacién elegido es el de conductores aislados dentro de tubos protectores
empotrados de PVC autoextinguibles y flexibles.

La instalacion eléctrica proyectada tiene como finalidad el suministro de energia eléctrica a la
instalacion de alumbrado y tomas de corriente adecuadas al local, asi como dotar de un cuadro de
proteccion y maniobra ajustado a las potencias instaladas y a un uso racional de la instalacion.

ALUMBRADO.

La iluminacion sera mixta, existiendo natural y artificial.

La iluminacién natural provendra de la calle a través del hueco de fachada.
La iluminacion artificial suministrara una intensidad luminosa de 100 lux.

Las lineas de alumbrado iran protegidas mediante interruptor automatico diferencial de la
intensidad suficiente y de sensibilidad igual a 30 mA combinéndolo con la existencia del conductor
de proteccion.

ALUMBRADO DE EMERGENCIA.

El alumbrado de emergencia y senalizacion cumplira las especificaciones del Cédigo Técnico de
la Edificacion.

Se ha proyectado una linea independiente de alumbrado de emergencia y sefalizacion por medio
de equipos autbnomos de 1 hora de autonomia y auto recargable. Estara protegida con interruptor
automatico de 10 Ay sera capaz de suministrar una intensidad luminosa de 5 lux.

CALCULO ELECTRICO

CUADRO GENERAL DE MANDO Y PROTECCION

Férmulas

Emplearemos las siguientes:

Sistema Trifasico

I=Pc/1,732x U x Cos$ x R=amp (A)
e=(LxPc/kxUxnxSxR)+(LxPcxXuxSen¢ /1000 x U x nx R x Cosop) = voltios (V)
Sistema Monofésico:

|=Pc/UxCosd x R=amp (A)
e=(2xLxPc/kxUxnxSxR)+(2xLxPcxXuxSend /1000 x U x n xR x Cosp) = voltios
(V)

En donde:

Pc = Potencia de Calculo en Watios.

L = Longitud de Calculo en metros.

e = Caida de tension en Voltios.
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K = Conductividad.

| = Intensidad en Amperios.

U = Tensidn de Servicio en Voltios (Trifasica 6 Monofasica).
S = Seccion del conductor en mm2.

Cos¢ = Coseno de fi. Factor de potencia.

R = Rendimiento. (Para lineas motor).

n = N° de conductores por fase.

Xu = Reactancia por unidad de longitud en mQ/m.
Férmula Conductividad Eléctrica

K=1/p

p = p20[1+a (T 20)]

T=T0 + [(Tmax TO) (I/lmax)?]

Siendo,

K = Conductividad del conductor a la temperatura T.
p = Resistividad del conductor a la temperatura T.
p20 = Resistividad del conductor a 20°C.
Cu=0.018

Al =0.029

a = Coeficiente de temperatura:

Cu =0.00392

Al = 0.00403

T = Temperatura del conductor (°C).

TO = Temperatura ambiente (°C):

Cables enterrados = 25°C

Cables al aire = 40°C

Tmax

= Temperatura méxima admisible del conductor (°C):
XLPE, EPR =90°C

PVC =70°C

| = Intensidad prevista por el conductor (A).

Imax = Intensidad méxima admisible del conductor (A).

Férmulas Sobrecargas

Ib <In <lz

12 <1,451z
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Donde:
Ib: intensidad utilizada en el circuito.
Iz: intensidad admisible de la canalizacion segun la norma UNE 20 460/5 523.

In: intensidad nominal del dispositivo de proteccion. Para los dispositivos de proteccion regulables,
In es la intensidad de regulacion escogida.

I2: intensidad que asegura efectivamente el funcionamiento del dispositivo de proteccion. En la
practica 12 se toma igual:

- a la intensidad de funcionamiento en el tiempo convencional, para los interruptores
automaticos (1,45 In como maximo).

- alaintensidad de fusion en el tiempo convencional, para los fusibles (1,6 In).

Férmulas compensacion energia reactiva
cos@ = PIV(P?+ Q?).

tg@ = Q/P.
Qc = Px(tgd1 tg@2).
C = Qcx1000/U2xw; (Monofasico Trifasico conexion estrella).

C = Qcx1000/3xU2xw; (Trifasico conexion triangulo).

Siendo:

P = Potencia activa instalacion (kW).

Q = Potencia reactiva instalacion (kVAr).

Qc = Potencia reactiva a compensar (kVAr).

@1 = Angulo de desfase de la instalacién sin compensar.
@2 = Angulo de desfase que se quiere conseguir.

U = Tension compuesta (V).

w = 2XPixf ; f = 50 Hz.

C = Capacidad condensadores (F); cx1000000(uF).
DEMANDA DE POTENCIAS

- Potencia total instalada:

01 ALUMBRADO 1 50 W
02 USOS VARIOS 1 1000 W
03 ALUMBRADO 2 50 W
04 USOS VARIOS 2 1000 W
05 ALUMBRADO 3 50 W
06 USOS VARIOS 3 1000 W
07 CAMPANA 800 W
08 NEVERAS 800 W
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PROYECTO DE ADECUACION DE LOCAL PARA BAR/RESTAURANTE SIN EQUIPO DE REPRODUCCION SONORA

09 FILTRONIC 500 W
10 NEVERA GRANDE 800 W
11 MICROONDAS 1000 W
12 BOTELLERO 500 W
13 FREIDORA 1 2000 W
14 PLANCHA 2000 W
15 A/A 2000 W

TOTAL.... 13550 W
- Potencia Instalada Alumbrado (W): 150
- Potencia Instalada Fuerza (W): 13400
- Potencia Maxima Admisible (W): 7360
Calculo de la DERIVACION INDIVIDUAL

- Tension de servicio: 230 V.
- Canalizacion: B1 Unip.Tubos Superf.o Emp.Obra
- Longitud: 12 m; Cos ¢: 0.8; Xu(mQ/m): 0;
- Potencia a instalar: 13550 W.
- Potencia de célculo: (Segun ITC BT 44):
6775 W.(Coef. de Simult.: 0.5)
1=6775/230x0.8=36.82 A.
Se eligen conductores Unipolares 2x6+T Tx6mm?2Cu

Nivel Aislamiento, Aislamiento: 0.6/1 kV, XLPE+Pol No propagador incendio y emisién humos y
opacidad reducida . Desig. UNE: RZ1 K(AS)

l.ad. a 40°C (Fc=1) 46 A. segun ITC BT 19
Diametro exterior tubo: 40 mm.

Caida de tension:

Temperatura cable (°C): 72.04
e(parcial)=2x12x6775/46.14x230x6=2.55 V.=1.11 %
e(total)=1.11% ADMIS (4.5% MAX.)

Prot. Térmica:

I. Mag. Bipolar Int. 40 A.

Calculo de la Linea: 01

Tensioén de servicio: 230 V.

Canalizacién: B1 Unip.Tubos Superf.o Emp.Obra
Longitud: 0.3 m; Cos ¢: 0.8; Xu(m</m): 0O;

Potencia a instalar: 1050 W.
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PROYECTO DE ADECUACION DE LOCAL PARA BAR/RESTAURANTE SIN EQUIPO DE REPRODUCCION SONORA

Potencia de calculo: (Segun ITC BT 44):
1050 W.(Coef. de Simult.: 1)

I=1050/230x0.8=5.71 A.
Se eligen conductores Unipolares 2x2.5mm2Cu

Nivel Aislamiento, Aislamiento: 450/750 V, Poliolef. No propagador incendio y emision humosy
opacidad reducida . Desig. UNE: ES07Z1 K(AS)

l.ad. a 40°C (Fc=1) 21 A. segun ITC BT 19

Diametro exterior tubo: 16 mm.

Caida de tension:

Temperatura cable (°C): 42.22
e(parcial)=2x0.3x1050/51.11x230x2.5=0.02 V.=0.01 %
e(total)=1.12% ADMIS (4.5% MAX.)

Proteccion diferencial:

Inter. Dif. Bipolar Int.: 25 A. Sens. Int.: 30 mA.

Calculo de la Linea: 01 ALUMBRADO 1

Tension de servicio: 230 V.

Canalizacion: B1 Unip.Tubos Superf.o Emp.Obra
Longitud: 16 m; Cos ¢: 1; Xu(mQ/m): O;

Potencia a instalar: 50 W.

Potencia de célculo: (Segun ITC BT 44):

50 W.

1=50/230x1=0.22 A.

Se eligen conductores Unipolares 2x1.5+TTx1.5mm2Cu

Nivel Aislamiento, Aislamiento: 450/750 V, Poliolef. No propagador incendio y emision humos y
opacidad reducida . Desig. UNE: ES07Z1 K(AS)

l.ad. a 40°C (Fc=1) 15 A. segun ITC BT 19
Diametro exterior tubo: 16 mm.

Caida de tension:

Temperatura cable (°C): 40.01
e(parcial)=2x16x50/51.52x230x1.5=0.09 V.=0.04 %
e(total)=1.16% ADMIS (4.5% MAX.)

Prot. Térmica:

I. Mag. Bipolar Int. 10 A.

Célculo de la Linea: 02 USOS VARIOS 1

Tensiéon de servicio: 230 V.
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PROYECTO DE ADECUACION DE LOCAL PARA BAR/RESTAURANTE SIN EQUIPO DE REPRODUCCION SONORA

Canalizacién: B1 Unip.Tubos Superf.o Emp.Obra
Longitud: 19 m; Cos ¢: 0.8; Xu(mQQ/m): 0;

Potencia a instalar: 1000 W.

Potencia de célculo: 1000 W.

I=1000/230x0.8=5.43 A.

Se eligen conductores Unipolares 2x2.5+TTx2.5mm>2Cu

Nivel Aislamiento, Aislamiento: 450/750 V, Poliolef. No propagador incendio y emisiébn humos y
opacidad reducida . Desig. UNE: ES07Z1 K(AS)

l.ad. a 40°C (Fc=1) 21 A. segun ITC BT 19
Diametro exterior tubo: 20 mm.

Caida de tension:

Temperatura cable (°C): 42.01
e(parcial)=2x19x1000/51.14x230x2.5=1.29 V.=0.56 %
e(total)=1.68% ADMIS (6.5% MAX.)

Prot. Térmica:

I. Mag. Bipolar Int. 16 A.

Célculo de la Linea: 02

Tension de servicio: 230 V.

Canalizacion: B1 Unip.Tubos Superf.o Emp.Obra
Longitud: 0.3 m; Cos ¢: 0.8; Xu(mQ/m): O;
Potencia a instalar: 1050 W.

Potencia de célculo: (Segun ITC BT 44):

1050 W.(Coef. de Simult.: 1)
1=1050/230x0.8=5.71 A.

Se eligen conductores Unipolares 2x2.5mm2Cu

Nivel Aislamiento, Aislamiento: 450/750 V, Poliolef. No propagador incendio y emision humos y
opacidad reducida . Desig. UNE: ES07Z1 K(AS)

l.ad. a 40°C (Fc=1) 21 A. segun ITC BT 19

Diametro exterior tubo: 16 mm.

Caida de tension:

Temperatura cable (°C): 42.22
e(parcial)=2x0.3x1050/51.11x230x2.5=0.02 V.=0.01 %
e(total)=1.12% ADMIS (4.5% MAX.)

Proteccidn diferencial:

Inter. Dif. Bipolar Int.: 25 A. Sens. Int.: 30 mA.
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PROYECTO DE ADECUACION DE LOCAL PARA BAR/RESTAURANTE SIN EQUIPO DE REPRODUCCION SONORA

Calculo de la Linea: 03 ALUMBRADO 2

Tension de servicio: 230 V.

Canalizacién: B1 Unip.Tubos Superf.o Emp.Obra
Longitud: 18 m; Cos ¢: 1; Xu(mQ/m): 0O;

Potencia a instalar: 50 W.

Potencia de calculo: (Segun ITC BT 44):

50 W.

1=50/230x1=0.22 A.

Se eligen conductores Unipolares 2x1.5+TTx1.5mm?2Cu

Nivel Aislamiento, Aislamiento: 450/750 V, Poliolef. No propagador incendio y emisién humos y
opacidad reducida . Desig. UNE: ES07Z1 K(AS)

l.ad. a 40°C (Fc=1) 15 A. segun ITC BT 19
Diametro exterior tubo: 16 mm.

Caida de tensién:

Temperatura cable (°C): 40.01
e(parcial)=2x18x50/51.52x230x1.5=0.1 V.=0.04 %
e(total)=1.16% ADMIS (4.5% MAX.)

Prot. Térmica:

I. Mag. Bipolar Int. 10 A.

Calculo de la Linea: 04 USOS VARIOS 2

Tension de servicio: 230 V.

Canalizacién: B1 Unip.Tubos Superf.o Emp.Obra
Longitud: 19 m; Cos ¢: 0.8; Xu(m{/m): 0;

Potencia a instalar: 1000 W.

Potencia de célculo: 1000 W.

I=1000/230x0.8=5.43 A.

Se eligen conductores Unipolares 2x2.5+TTx2.5mm>2Cu

Nivel Aislamiento, Aislamiento: 450/750 V, Poliolef. No propagador incendio y emisiébn humos y
opacidad reducida . Desig. UNE: ES07Z1 K(AS)

l.ad. a 40°C (Fc=1) 21 A. segun ITC BT 19

Diametro exterior tubo: 20 mm.

Caida de tension:

Temperatura cable (°C): 42.01
e(parcial)=2x19x1000/51.14x230x2.5=1.29 V.=0.56 %
e(total)=1.68% ADMIS (6.5% MAX.)

Prot. Térmica:
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PROYECTO DE ADECUACION DE LOCAL PARA BAR/RESTAURANTE SIN EQUIPO DE REPRODUCCION SONORA

I. Mag. Bipolar Int. 16 A.

Célculo de la Linea: 03

Tension de servicio: 230 V.

Canalizacion: B1 Unip.Tubos Superf.o Emp.Obra
Longitud: 0.3 m; Cos ¢: 0.8; Xu(mQ/m): 0;
Potencia a instalar: 1050 W.

Potencia de célculo: (Segun ITC BT 44):

1050 W.(Coef. de Simult.: 1)
1=1050/230x0.8=5.71 A.

Se eligen conductores Unipolares 2x2.5mmz2Cu

Nivel Aislamiento, Aislamiento: 450/750 V, Poliolef. No propagador incendio y emision humos y
opacidad reducida . Desig. UNE: ES07Z1 K(AS)

l.ad. a 40°C (Fc=1) 21 A. segun ITC BT 19

Didmetro exterior tubo: 16 mm.

Caida de tension:

Temperatura cable (°C): 42.22
e(parcial)=2x0.3x1050/51.11x230x2.5=0.02 V.=0.01 %
e(total)=1.12% ADMIS (4.5% MAX.)

Proteccion diferencial:

Inter. Dif. Bipolar Int.: 25 A. Sens. Int.: 30 mA.

Célculo de la Linea: 05 ALUMBRADO 3

Tensién de servicio: 230 V.

Canalizacién: B1 Unip.Tubos Superf.o Emp.Obra
Longitud: 18 m; Cos ¢: 1; Xu(m</m): 0O;

Potencia a instalar: 50 W.

Potencia de calculo: (Segun ITC BT 44):

50 W.

1=50/230x1=0.22 A.

Se eligen conductores Unipolares 2x1.5+TTx1.5mm>2Cu

Nivel Aislamiento, Aislamiento: 450/750 V, Poliolef. No propagador incendio y emision humos y
opacidad reducida . Desig. UNE: ES07Z1 K(AS)

l.ad. a 40°C (Fc=1) 15 A. segun ITC BT 19
Diametro exterior tubo: 16 mm.

Caida de tension:

Temperatura cable (°C): 40.01
e(parcial)=2x18x50/51.52x230x1.5=0.1 V.=0.04 %
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PROYECTO DE ADECUACION DE LOCAL PARA BAR/RESTAURANTE SIN EQUIPO DE REPRODUCCION SONORA

e(total)=1.16% ADMIS (4.5% MAX.)
Prot. Térmica:
I. Mag. Bipolar Int. 10 A.
alculo de la Linea: VARI
Tensién de servicio: 230 V.
Canalizaciéon: B1 Unip.Tubos Superf.o Emp.Obra
Longitud: 19 m; Cos ¢: 0.8; Xu(m{/m): O;
Potencia a instalar: 1000 W.
Potencia de calculo: 1000 W.
I=1000/230x0.8=5.43 A.
Se eligen conductores Unipolares 2x2.5+TTx2.5mm?2Cu
Nivel Aislamiento, Aislamiento: 450/750 V, Poliolef. No propagador incendio y emisién humos
y opacidad reducida . Desig. UNE: ES07Z1 K(AS)
l.ad. a 40°C (Fc=1) 21 A. segun ITC BT 19
Diametro exterior tubo: 20 mm.
Caida de tensién:
Temperatura cable (°C): 42.01
e(parcial)=2x19x1000/51.14x230x2.5=1.29 V.=0.56 %
e(total)=1.68% ADMIS (6.5% MAX.)
Prot. Térmica:
I. Mag. Bipolar Int. 16 A.
Calculo de la Linea: 04
Tensién de servicio: 230 V.
Canalizacién: B1 Unip.Tubos Superf.o Emp.Obra
Longitud: 0.3 m; Cos ¢: 0.8; Xu(mQ/m): 0;
Potencia a instalar: 2100 W.
Potencia de célculo:
2100 W.(Coef. de Simult.: 1)
I=2100/230x0.8=11.41 A.
Se eligen conductores Unipolares 2x2.5mm2Cu

Nivel Aislamiento, Aislamiento: 450/750 V, Poliolef. No propagador incendio y emision humos y
opacidad reducida . Desig. UNE: ES07Z1 K(AS)

l.ad. a 40°C (Fc=1) 21 A. segun ITC BT 19
Diametro exterior tubo: 16 mm.

Caida de tension:
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PROYECTO DE ADECUACION DE LOCAL PARA BAR/RESTAURANTE SIN EQUIPO DE REPRODUCCION SONORA

Temperatura cable (°C): 48.86
e(parcial)=2x0.3x2100/49.91x230x2.5=0.04 V.=0.02 %
e(total)=1.13% ADMIS (4.5% MAX.)

Proteccion diferencial:

Inter. Dif. Bipolar Int.: 25 A. Sens. Int.: 30 mA.

Célculo de la Linea: 07 CAMPANA

Tensién de servicio: 230 V.

Canalizacién: B1 Unip.Tubos Superf.o Emp.Obra
Longitud: 5 m; Cos ¢: 0.8; Xu(m</m): 0O;

Potencia a instalar: 800 W.

Potencia de célculo: 800 W.

[=800/230x0.8=4.35 A.

Se eligen conductores Unipolares 2x2.5+TTx2.5mm>2Cu
Nivel Aislamiento, Aislamiento: 450/750 V, Poliolef. No propagador incendio y emision humos
y opacidad reducida . Desig. UNE: ES07Z1 K(AS)
l.ad. a 40°C (Fc=1) 21 A. segun ITC BT 19

Diametro exterior tubo: 20 mm.

Caida de tension:

Temperatura cable (°C): 41.29
e(parcial)=2x5x800/51.28x230x2.5=0.27 V.=0.12 %
e(total)=1.25% ADMIS (6.5% MAX.)

Prot. Térmica:

I. Mag. Bipolar Int. 16 A.

Célculo de la Linea: 08 NEVERAS

Tensién de servicio: 230 V.

Canalizacién: B1 Unip.Tubos Superf.o Emp.Obra
Longitud: 19 m; Cos ¢: 0.8; Xu(mQ/m): 0;

Potencia a instalar: 800 W.

Potencia de calculo: 800 W.

1=800/230x0.8=4.35 A.

Se eligen conductores Unipolares 2x2.5+TTx2.5mm?2Cu

Nivel Aislamiento, Aislamiento: 450/750 V, Poliolef. No propagador incendio y emision humos y
opacidad reducida . Desig. UNE: ES07Z1 K(AS)

l.ad. a 40°C (Fc=1) 21 A. segun ITC BT 19

Diametro exterior tubo: 20 mm.
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Caida de tension:

Temperatura cable (°C): 41.29
e(parcial)=2x19x800/51.28x230x2.5=1.03 V.=0.45 %
e(total)=1.58% ADMIS (6.5% MAX.)

Prot. Térmica:

I. Mag. Bipolar Int. 16 A.

Célculo de la Linea: 09 FILTRONIC

Tension de servicio: 230 V.

Canalizacién: B1 Unip.Tubos Superf.o Emp.QObra
Longitud: 21 m; Cos ¢: 0.8; Xu(mQ/m): 0;

Potencia a instalar: 500 W.

Potencia de célculo: 500 W.

1=500/230x0.8=2.72 A.

Se eligen conductores Unipolares 2x2.5+TTx2.5mm>2Cu

Nivel Aislamiento, Aislamiento: 450/750 V, Poliolef. No propagador incendio y emision humos y
opacidad reducida . Desig. UNE: ES07Z1 K(AS)

l.ad. a 40°C (Fc=1) 21 A. segun ITC BT 19
Didmetro exterior tubo: 20 mm.
Caida de tension:
Temperatura cable (°C): 40.5
e(parcial)=2x21x500/51.42x230x2.5=0.71 V.=0.31 %
e(total)=1.44% ADMIS (6.5% MAX.)
Prot. Térmica:
I. Mag. Bipolar Int. 16 A.

alcul la Linea:
Tension de servicio: 230 V.
Canalizacion: B1 Unip.Tubos Superf.o Emp.Obra
Longitud: 0.3 m; Cos ¢: 0.8; Xu(mQ/m): 0;
Potencia a instalar: 2300 W.
Potencia de célculo:
2300 W.(Coef. de Simult.: 1)
[=2300/230x0.8=12.5 A.
Se eligen conductores Unipolares 2x2.5mm?2Cu

Nivel Aislamiento, Aislamiento: 450/750 V, Poliolef. No propagador incendio y emisiébn humos y
opacidad reducida . Desig. UNE: ES07Z1 K(AS)

l.ad. a 40°C (Fc=1) 21 A. segun ITC BT 19
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Diametro exterior tubo: 16 mm.

Caida de tension:

Temperatura cable (°C): 50.63
e(parcial)=2x0.3x2300/49.6x230x2.5=0.05 V.=0.02 %
e(total)=1.13% ADMIS (4.5% MAX.)

Proteccion diferencial:

Inter. Dif. Bipolar Int.: 25 A. Sens. Int.: 30 mA.
Calculo de la Linea: 10 NEVERA GRANDE

Tension de servicio: 230 V.

Canalizacion: B1 Unip.Tubos Superf.o Emp.Obra
Longitud: 5 m; Cos ¢: 0.8; Xu(m</m): O;

Potencia a instalar: 800 W.

Potencia de calculo: 800 W.

[=800/230x0.8=4.35 A.

Se eligen conductores Unipolares 2x2.5+TTx2.5mm2Cu

Nivel Aislamiento, Aislamiento: 450/750 V, Poliolef. No propagador incendio y emisiébn humos y
opacidad reducida . Desig. UNE: ES07Z1 K(AS)

l.ad. a 40°C (Fc=1) 21 A. segun ITC BT 19
Diametro exterior tubo: 20 mm.

Caida de tension:

Temperatura cable (°C): 41.29
e(parcial)=2x5x800/51.28x230x2.5=0.27 V.=0.12 %
e(total)=1.25% ADMIS (6.5% MAX.)

Prot. Térmica:

I. Mag. Bipolar Int. 16 A.

Calculo de la Linea: 11 MICROONDAS

Tension de servicio: 230 V.

Canalizacion: B1 Unip.Tubos Superf.o Emp.Obra
Longitud: 19 m; Cos ¢: 0.8; Xu(m{/m): 0;

Potencia a instalar: 1000 W.

Potencia de célculo: 1000 W.

I=1000/230x0.8=5.43 A.

Se eligen conductores Unipolares 2x2.5+TTx2.5mm2Cu

Nivel Aislamiento, Aislamiento: 450/750 V, Poliolef. No propagador incendio y emisiébn humos y
opacidad reducida . Desig. UNE: ES07Z1 K(AS)

l.ad. a 40°C (Fc=1) 21 A. segun ITC BT 19
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Diametro exterior tubo: 20 mm.

Caida de tension:

Temperatura cable (°C): 42.01
e(parcial)=2x19x1000/51.14x230x2.5=1.29 V.=0.56 %
e(total)=1.69% ADMIS (6.5% MAX.)

Prot. Térmica:

I. Mag. Bipolar Int. 16 A.

Calculo de la Linea: 12 BOTELLERO

Tension de servicio: 230 V.

Canalizaciéon: B1 Unip.Tubos Superf.o Emp.Obra
Longitud: 21 m; Cos ¢: 0.8; Xu(mQ/m): 0;

Potencia a instalar: 500 W.

Potencia de calculo: 500 W.

I=500/230x0.8=2.72 A.

Se eligen conductores Unipolares 2x2.5+TTx2.5mm2Cu

Nivel Aislamiento, Aislamiento: 450/750 V, Poliolef. No propagador incendio y emisiébn humos y
opacidad reducida . Desig. UNE: ES07Z1 K(AS)

l.ad. a 40°C (Fc=1) 21 A. segun ITC BT 19
Diametro exterior tubo: 20 mm.

Caida de tension:

Temperatura cable (°C): 40.5
e(parcial)=2x21x500/51.42x230x2.5=0.71 V.=0.31 %
e(total)=1.44% ADMIS (6.5% MAX.)

Prot. Térmica:

I. Mag. Bipolar Int. 16 A.

Calculo de la Linea: 06

Tension de servicio: 230 V.

Canalizacion: B1 Unip.Tubos Superf.o Emp.Obra
Longitud: 0.3 m; Cos ¢: 0.8; Xu(mQ/m): 0;
Potencia a instalar: 4000 W.

Potencia de célculo:

4000 W.(Coef. de Simult.: 1)
=4000/230x0.8=21.74 A.

Se eligen conductores Unipolares 2x4mm?2Cu

Nivel Aislamiento, Aislamiento: 450/750 V, Poliolef. No propagador incendio y emisiébn humos y
opacidad reducida . Desig. UNE: ES07Z1 K(AS)
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PROYECTO DE ADECUACION DE LOCAL PARA BAR/RESTAURANTE SIN EQUIPO DE REPRODUCCION SONORA

l.ad. a 40°C (Fc=1) 27 A. segun ITC BT 19

Diametro exterior tubo: 16 mm.

Caida de tensién:

Temperatura cable (°C): 59.45
e(parcial)=2x0.3x4000/48.12x230x4=0.05 V.=0.02 %
e(total)=1.13% ADMIS (4.5% MAX.)

Proteccién diferencial:

Inter. Dif. Bipolar Int.: 40 A. Sens. Int.: 30 mA.
Célculo de la Linea: 13 FREIDORA

Tension de servicio: 230 V.

Canalizacion: B1 Unip.Tubos Superf.o Emp.Obra
Longitud: 4 m; Cos ¢: 0.8; Xu(mQ/m): O;

Potencia a instalar: 2000 W.

Potencia de calculo: 2000 W.

I=2000/230x0.8=10.87 A.

Se eligen conductores Unipolares 2x2.5+TTx2.5mm2Cu

Nivel Aislamiento, Aislamiento: 450/750 V, Poliolef. No propagador incendio y emisién humos y
opacidad reducida . Desig. UNE: ES07Z1 K(AS)

l.ad. @ 40°C (Fc=1) 21 A. segin ITC BT 19

Diametro exterior tubo: 20 mm.

Caida de tension:

Temperatura cable (°C): 48.04
e(parcial)=2x4x2000/50.05x230x2.5=0.56 V.=0.24 %
e(total)=1.38% ADMIS (6.5% MAX.)

Prot. Térmica:

I. Mag. Bipolar Int. 16 A.

Célculo de la Linea: 14 PLANCHA

Tension de servicio: 230 V.

Canalizacién: B1 Unip.Tubos Superf.o Emp.Obra
Longitud: 5 m; Cos ¢: 0.8; Xu(m</m): 0O;

Potencia a instalar: 2000 W.

Potencia de célculo: 2000 W.

1=2000/230x0.8=10.87 A.

Se eligen conductores Unipolares 2x2.5+TTx2.5mm>2Cu

Nivel Aislamiento, Aislamiento: 450/750 V, Poliolef. No propagador incendio y emisidbn humosy
opacidad reducida . Desig. UNE: ES07Z1 K(AS)
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PROYECTO DE ADECUACION DE LOCAL PARA BAR/RESTAURANTE SIN EQUIPO DE REPRODUCCION SONORA

l.ad. 2 40°C (Fc=1) 21 A. segun ITC BT 19

Diametro exterior tubo: 20 mm.

Caida de tensién:

Temperatura cable (°C): 48.04
e(parcial)=2x5x2000/50.05x230x2.5=0.69 V.=0.3 %
e(total)=1.44% ADMIS (6.5% MAX.)

Prot. Térmica:

I. Mag. Bipolar Int. 16 A.

Célculo de la Linea: 15 A/A

Tension de servicio: 230 V.

Canalizaciéon: B1 Unip.Tubos Superf.o Emp.Obra
Longitud: 26 m; Cos ¢: 0.8; Xu(mQ/m): 0; R: 1
Potencia a instalar: 2000 W.

Potencia de célculo: (Segun ITC BT 47):

2000 W.

I=2000/230x0.8x1=10.87 A.

Se eligen conductores Unipolares 2x2.5+TTx2.5mm?2Cu
Nivel Aislamiento, Aislamiento: 450/750 V, PVC. Desig. UNE: HO7V K
l.ad. a 40°C (Fc=1) 21 A. segun ITC BT 19

Diametro exterior tubo: 20 mm.

Caida de tensién:

Temperatura cable (°C): 48.04
e(parcial)=2x26x2000/50.05x230x2.5x1=3.61 V.=1.57 %
e(total)=2.68% ADMIS (6.5% MAX.)

Prot. Térmica:

I. Mag. Bipolar Int. 16 A.

Proteccién diferencial:

Inter. Dif. Bipolar Int.: 25 A. Sens. Int.: 30 mA.
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PROYECTO DE ADECUACION DE LOCAL PARA BAR/RESTAURANTE SIN EQUIPO DE REPRODUCCION SONORA

Los resultados obtenidos se reflejan en las siguientes tablas:

Cuadro General de Mando y Proteccion

Denominacion

DERIVACION IND.

01

01 ALUMBRADO 1

02 USOS VARIOS
1

02

03 ALUMBRADO 2

04 USOS VARIOS
2

03

05 ALUMBRADO 3

06 USOS VARIOS
3

04

07 CAMPANA

08 NEVERAS

09 FILTRONIC

05

10 NEVERA
GRANDE

11 MICROONDAS

12 BOTELLERO

06

13 FREIDORA

14 PLANCHA

A/A

P.Calculo

W)

6775

1050

50

1000

1050

50

1000

1050

50

1000

2100

800

800

500

2300

800

1000

500

4000

2000

2000

2000

Dist. Célc

(m)

12

0.3

16

19

0.3

18

19

0.3

18

19

0.3

19

21

0.3

19

21

0.3

26

Seccion

(mm2)

2x6+TTx
6Cu

2x2.5Cu

2x1.5+T
Tx1.5Cu

2x2.5+T
Tx2.5Cu

2x2.5Cu
5.

2x1.5+T
Tx1.5Cu

2x2.5+T
Tx2.5Cu

2x2.5Cu

2x1.5+T
Tx1.5Cu
0.

2x2.54T
Tx2.5Cu

2x2.5Cu

2x2.5+T
Tx2.5Cu

2x2.5+T
Tx2.5Cu

2x2.5+T
Tx2.5Cu

2x2.5Cu

2x2.5+T
Tx2.5Cu

2x2.5+T
Tx2.5Cu

2x2.5+T
Tx2.5Cu

2x4Cu

2x2.5+T
Tx2.5Cu

2x2.5+T
Tx2.5Cu

2x2.5+T
Tx2.5Cu

1. Célculo

A

36.82

5.71

0.22

5.43

5.71

0.22

5.43

5.71

0.22

5.43

11.41

4.35

4.35

2.72

12.5

4.35

5.43

2.72

21.74

10.87

10.87

10.87

I. Adm.

(%)

46

21

15

21

21

15

21

21

15

21

21

21

21

21

21

21

21

21

27

21

21

21

C.T. Parc.

(%)

1.1

0.01

0.04

0.56

0.01

0.04

0.56

0.01

0.04

0.56

0.02

0.45

0.31

0.02

0.56

0.31

0.02

0.24

0.3

1.57

CT.Total

(%)

1.25

1.58

1.44

1.25

1.69

1.44

1.38

1.44

2.68

Dimensione
s (mm)

Tubo, Canal,
Band.

40

16

16

20

16

16

20

16

16

20

16

20

20

20

16

20

20

20

16

20

20

20
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PROYECTO DE ADECUACION DE LOCAL PARA BAR/RESTAURANTE SIN EQUIPO DE REPRODUCCION SONORA

Subsistema de fontaneria.
Se basara en la red de distribucion interior del local (aseos publicos y zona de cocina) ya que las
acometidas estan ya instaladas.
El caudal instantaneo para cada tipo de aparato es:
- Lavabo: 0,10 dm3/s

- Lavamanos: 0,05 dm3/s

Inodoro con cisterna: 0,10 dm3/s
- Fregadero: 0,30 dm3/s
Subsistema de evacuacion de aguas.

Se basara en la red de distribucion en los aseos y en la cocina. Las unidades de desagiie y
diametros

correspondientes a los distintos aparatos sanitarios son segun DB HS:

Lavabo: 2 Uds 40 mm

- Lavamanos: 2 Uds 40 mm

Inodoro con cisterna: 5 Uds 100 mm
- Fregadero: 2 Uds 40 mm
5.5. EQUIPAMIENTO
Equipamiento de aseos:
Se cuenta con dos aseos con lavabo e inodoro. Uno de ellos adaptado para minusvalidos.
Equipamiento para la actividad:
- Plancha de gas.
- Freidora.
- Fogobn gas.
- Microondas.
- Nevera frigorifica.
- Botellero.
- Lavavasos.
- Fregadero con arqueta separadora de grasas.

- Lavamanos.
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Tarifa, Septiembre de 2025

El Arquitecto Técnico

Fdo. Alfonso Vera Ortega
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SEGURIDAD Y SALUD EN
LUGARES DE TRABAJO
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PROYECTO DE ADECUACION DE LOCAL PARA BAR/RESTAURANTE SIN EQUIPO DE REPRODUCCION SONORA

Real Decreto 486/1997, de 14 de abril, por el que se establecen las disposiciones minimas
de seguridad y salud en los lugares de trabajo.

Articulo 2. Definiciones.

1. A efectos del presente Real Decreto se entendera por lugares de trabajo las areas del centro de
trabajo, edificadas o no, en las que los trabajadores deban permanecer o a las que puedan
acceder en razdn de su trabajo.

Articulo 3. Obligacion general del empresario.

El empresario adoptara las medidas necesarias para que la utilizacidén de los lugares de trabajo no
origine riesgos para la seguridad y salud de los trabajadores o, si ello no fuera posible, para que
tales riesgos se reduzcan al minimo.

En cualquier caso, los lugares de trabajo cumplen las disposiciones minimas establecidas en el
presente Real Decreto en cuanto a sus condiciones constructivas, orden, limpieza y
mantenimiento, sefalizacion, instalaciones de servicio o proteccion, condiciones ambientales,
iluminacidn, servicios higiénicos y locales de descanso, y material y locales de primeros auxilios.

Articulo 4. Condiciones constructivas.

1. El disefio y las caracteristicas constructivas de los lugares de trabajo ofrece seguridad frente a
los riesgos de resbalones o caidas, choques o golpes contra objetos y derrumbamientos o caidas
de materiales sobre los trabajadores.

2. El disefio y las caracteristicas constructivas de los lugares de trabajo facilitan el control de las
situaciones de emergencia, en especial en caso de incendio, y posibilitar, cuando sea necesario,
la rapida y segura evacuacion de los trabajadores.

3. Los lugares de trabajo cumplen, en particular, los requisitos minimos de seguridad indicados en
el anexo I.

Articulo 5. Orden, limpieza y mantenimiento. Sefializacion.

El orden, la limpieza y el mantenimiento de los lugares de trabajo se ajustan a lo dispuesto en el
anexo II.

Igualmente, la sefalizacion de los lugares de trabajo cumple lo dispuesto en el Real Decreto
485/1997, de 14 de abiril.

Articulo 6. Instalaciones de servicio y proteccion.

Las instalaciones de servicio y proteccion de los lugares de trabajo a las que se refiere el apartado
2 del articulo 2 deberan cumplir las disposiciones minimas establecidas en el presente Real
Decreto, asi como las que se deriven de las reglamentaciones especificas de seguridad que
resulten de aplicacion.

Articulo 7. Condiciones ambientales.

1. La exposicion a las condiciones ambientales de los lugares de trabajo no supone un riesgo para
la seguridad y salud de los trabajadores. A tal fin, dichas condiciones ambientales y, en particular,
las condiciones termohigrométricas de los lugares de trabajo se ajustan a lo establecido en el
anexo lIl.

2. La exposicion a los agentes fisicos, quimicos y biolégicos del ambiente de trabajo se regira por
lo dispuesto en su normativa especifica.
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Articulo 8. lluminacion.

La iluminacion de los lugares de trabajo permite que los trabajadores dispongan de condiciones de
visibilidad adecuadas para poder circular por los mismos y desarrollar en ellos sus actividades sin
riesgo para su seguridad y salud.

La iluminacion de los lugares de trabajo cumplen, en particular, las disposiciones del anexo IV.
El local posee una iluminacién de 100 lux.
Articulo 9. Servicios higiénicos y locales de descanso.

Los lugares de trabajo cumple las disposiciones del anexo V en cuanto a servicios higiénicos y
locales de descanso.

Articulo 10. Material y locales de primeros auxilios.

Los lugares de trabajo dispondran del material y, en su caso, de los locales necesarios para la
prestacion de primeros auxilios a los trabajadores accidentados, ajustandose a lo establecido en el
anexo VI.

Articulo 11. Informacion a los trabajadores.

De conformidad con el articulo 18 de la Ley de Prevencion de Riesgos Laborales, el empresario
garantizara que los trabajadores y los representantes de los trabajadores reciban una informacion
adecuada sobre las medidas de prevencion y proteccion que hayan de adoptarse en aplicacion del
presente Real Decreto.

Articulo 12. Consulta y participacion de los trabajadores.

La consulta y participacion de los trabajadores o sus representantes sobre las cuestiones a las
que se refiere este Real Decreto se realizaran de acuerdo con lo dispuesto en el apartado 2 del
articulo 18 de la Ley de Prevencion de Riesgos Laborales
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NORMATIVA SANITARIA

Decreto 8/1995 de la Consejeria de Salud, de 24 de Enero. Reglamento de Desinfeccion,
Desinsectacion y Desratizacion Sanitaria.

Real Decreto 640/2006, de 26 de mayo, por el que se regulan determinadas condiciones de
aplicacion de las disposiciones comunitarias en materia de higiene, de la produccién y
comercializacién de los productos alimenticios.

Real Decreto 1338/2011, de 3 de octubre, por el que se establecen distintas medidas singulares
de aplicacion de las disposiciones comunitarias en materia de higiene de la produccion y
comercializacién de los productos alimenticios.

REGLAMENTO (CE) N° 854/2004 DEL PARLAMENTO EUROPEOQO Y DEL CONSEJO de 29 de
abril de 2004 por el que se establecen normas especificas para la organizacion de controles
oficiales de los productos de origen animal destinados al consumo humano.

REGLAMENTO (CE) n° 2073/2005 DE LA COMISION de 15 de noviembre de 2005relativo a los
criterios microbiol6gicos aplicables a los productos alimenticios.

REGLAMENTO (CE) N° 852/2004 DEL PARLAMENTO EUROPEOQO Y DEL CONSEJO de 29 de
abril de 2004 relativo a la higiene de los productos alimenticios.

REAL DECRETO 168/1985 de 6 de febrero por el que se aprueba la Reglamentacién Técnico
Sanitaria sobre «Condiciones Generales de Almacenamiento Frigorifico de Alimentos y Productos
Alimentarios».

Real Decreto 1109/1991, de 12 de Julio de 1991, por el que se aprueba la Norma General relativa
a los alimentos ultracongelados destinados a la alimentacion humana.

Real Decreto 381/1984, de 25 de Enero, por el que se aprueba la Reglamentacién Técnico
Sanitaria del comercio minorista de alimentacion.

CUMPLIMIENTO DE LA NORMATIVA SANITARIA

Los requisitos que aqui se desarrollan deben aplicarse a las zonas por donde circulen los
alimentos.

El local dispone de entrada y salida directa a la via publica.
+ El local dispone de ventilacion directa a la calle.
« El local esta separado de viviendas, cocinas, o comedores de uso familiar o laboral.

» La estructura de las instalaciones del local estdn sélidamente construidas con materiales
adecuados y duraderos, de forma que mantengan sus caracteristicas de calidad bajo unas
condiciones de uso normales, que permitan una limpieza y desinfeccion adecuadas y que en
ningun caso sean susceptibles de transferir sustancias toxicas a los alimentos, directamente o a
través del vapor.

« El pavimento del local es resistente al roce, impermeable, incombustible y de facil limpieza y
desinfeccion.

+ Los productos alimenticios se depositan en estanterias y vitrinas, impidiendo el contacto con el
suelo.

+ Las superficies interiores de las paredes de los equipos de conservacion de alimentos estaran
concebidas y realizadas de modo que su limpieza y desinfeccién estén plenamente aseguradas.
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+ Los productos estan colocados de tal manera que el publico puede conocer sus caracteristicas.

» Los equipos instalados en paredes y techos, tales como sistemas de luz, son facilmente
desmontables para su limpieza.

El local dispone de matainsectos eléctricos.

La iluminacién artificial o natural permite la realizacién de las operaciones de manera higiénica,
debenposeer un nivel de iluminacién minimo de 350 lux. Las lamparas estan protegidas a fin de
asegurar quelos alimentos no se contaminen, en caso de rotura, y su fijacion al techo o paredes
se hara de forma que sea facil su limpieza y evite la acumulacién de polvo.

El lavabo dispone de agua corriente fria y caliente, dosificador de jabon liquido, cepillo de ufias,
toallas de un solo uso, y papeleras con suficiente capacidad.

+ Las superficies que estan en contacto con los alimentos son lisas, faciles de limpiar y de material
no absorbente, como puede ser el acero inoxidable, la ceramica, caucho y los diferentes tipos de
plasticos para alimentos.

+ El aseo cuenta con iluminacion artificial como se indican en planos.

» El aseo estéd alicatado para permitir su facil limpieza y desinfeccién. Dispondran de papel
higiénico, papel para secado de manos, y papelera.

« Los techos estan construidos con materiales lisos e impermeables en todo del local.

* En todo el local, las paredes son de superficie lisa, no absorbentes, resistentes a agentes
quimicos y bioldgicos, asi como a la grasa y el agua revestidas con pintura a base de resina
epoxi acrilicas que permitan su lavado sin deterioro.

- Todas las rejillas y conductos suspendidos estaran construidos de tal forma que su
mantenimiento y limpieza sean faciles.

+ Las superficies que estan en contacto con los alimentos son lisas, faciles de limpiar y de material
no absorbente, como puede ser el acero inoxidable, la ceramica, caucho y los diferentes tipos de
plasticos para alimentos.

» Los contenedores que se utilicen para ser recolectados por el servicio municipal de basuras
deberan disponer de tapa, deberan estar fabricados con materiales resistentes a la limpieza y
desinfeccion frecuente.

PROGRAMA DE LIMPIEZA

A continuacién se describen por zonas las diferentes acciones de limpieza, contemplando la
frecuencia y tipo de producto a utilizar en cada caso. En anexo adjunto se dan las caracteristicas
de los productos y modos de uso.

A) Zona de atenci6n al publico

- Techos: Limpieza semanal con producto CBX 10

- Suelos: Barrido y fregado con producto CBX 10, al medio dia, a media tarde y al cierre.
B) Aseo

- Techos: Limpieza semanal con producto CBX 10

- Paredes: Limpieza diaria con producto CBX 10

- Suelos: Barrido y fregado al mediodia, a media tarde y al cierre con producto CBX 10
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Inodoros y lavabos: Limpieza al mediodia, a media tarde y al cierre con producto CBX 10.

Espejos: Limpieza diaria con producto CBX 10

- Puertas: Limpieza diaria con producto CBX 10

- Reposicidon segin necesidades de dispensadores de gel, papel higiénico y toallas de papel.
MEDIDAS PREVENTIVAS, LUCHA Y CONTROL CONTRA INSECTOS Y ROEDORES

Se dispondran telas metalicas en todos los huecos de ventilacion o ventanas existentes, con
resistencia suficiente para impedir el paso de insectos y roedores.

Asi mismo, se instalardn aparatos ahuyentadores electronicos de insectos y roedores por
ultrasonidos.

Estos dispondran de amplia gama de frecuencias para acabar todo el espectro efectivo (20 60
Khz), asi como sera de capacidad suficiente para abarcar toda la superficie del local.

En caso de aparicion de insectos y/o roedores se recurrira a empresa especializada en
desratizaciones y desinsectaciones para la aplicacion de los tratamientos que fuesen necesarios.

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS DEL LOCAL

1. Todo el local debera mantenerse en estado de limpieza, por los métodos mas apropiados para
no levantar polvo, ni producir alteraciones, ni contaminaciones a los alimentos. Nunca deben
barrer los suelos en seco. Las dependencias se deberan someter a los procesos de desinfeccién,
desinsectacion y desratizacion con la periodicidad necesaria.

2. Después de cada jornada de trabajo, o antes si es necesario, se procedera sistematicamente a
la limpieza y desinfecciéon de los Utiles empleados que hayan tenido contacto alguno con los
alimentos. Los utiles y maquinaria que no se utilicen diariamente seran lavados y desinfectados
antes de ser utilizados nuevamente.

3. Los productos empleados en la limpieza, desinfeccion, desinsectacion y desratizacion que se
utilicen, deberan disponer de la autorizacion correspondiente, otorgada por la Subsecretaria de
Sanidad y Consumo. Su utilizacion y almacenaje se hara de tal forma que no suponga ningun
riesgo de contaminaciéon para los alimentos. Los insecticidas, raticidas y demas sustancias
peligrosas, se guardaran lejos de las areas de almacenamiento y preparacion de alimentos, en
recipientes cerrados y su manejo se permitira sélo al personal convenientemente responsable de
Su uso.

4. Esta prohibida la entrada y permanencia de animales domésticos en las dependencias del
establecimiento.

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS DEL PERSONAL.

1. El personal dedicado a la manipulacién de los alimentos, observara en todo momento, la
maxima pulcritud de su aseo personal y utilizara ropa para su uso exclusivo de trabajo, prenda de
cabeza, calzado adecuado a su funcion y en perfecto estado de limpieza. El personal no podra
emplear la ropa de trabajo, nada més que en el momento de ejercer sus funciones.

2. Toda persona antes de iniciar el trabajo, se lavara las manos con jabon o detergente, repitiendo
dicha operacion cuando se considere necesario o aconsejable y siempre antes de incorporarse a
sus funciones después de una ausencia.

3. El personal no podréa llevar expuesto vendaje alguno, salvo que esté perfectamente protegido
por una envoltura impermeable y esta ho pueda desprenderse accidentalmente.
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4. En la manipulacién de alimentos no podran intervenir personas que padezcan enfermedades
transmisibles o que puedan ser portadoras de las mismas, lo que deberan acreditar antes de ser
empleadas, mediante el oportuno justificante de haber pasado, satisfactoriamente el
reconocimiento médico establecido por la Direccién General de Salud Publica.

En el caso de que por las personas ya empleadas, fuese contraida enfermedad transmisible, o
que puedan ser portadoras de la misma, en el momento de su incorporacién deberan presentar
certificado médico, que acredite su total recuperacidén y de que no existe impedimento alguno para
desarrollar sus tareas.

5. Queda prohibido fumar, masticar goma o tabaco, al igual que realizar otra actividad no higiénica
dentro de las dependencias de elaboracion y en las de manipulacidén en su caso.

6. Todo personal encargado de servir comida, deberd mantener siempre un alto grado de higiene
personal, en particular la limpieza en sus manos y el de su ropa de trabajo.

Tarifa, Septiembre de 2025

El Arquitecto Técnico

Fdo. Alfonso Vera Ortega
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