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EXCMO. AYUNTAMIENTO DE TARIFA
ALCALDIA

Fijado con fecha:

EXPTE. Licencias de Actividades 2016/8 DE CALIFICACION AMBIENTAL,
LICENCIA MUNICIPAL DE APERTURA Y LICENCIA MUNICIPAL DE OBRAS.

EDICTO

Por Decreto de la Alcaldia n® 3744, de fecha 06.11.2017, se han admitido a trimite las
solicitudes de licencia municipal de apertura y licencia municipal de obras, presentadas ante este
Excmo. Ayuntamiento, por D/Diia. SILVER TERRA SL, para la actividad de DE LA
ACTIVIDAD ESTABLECIMIENTO HOTELERO CATEGORIA 5 SITO EN PARCELA H2
PLAN PARCIAL SA-2 " QUEBRANTANICHOS" TARIFA, con emplazamiento en TARIFA
(CADIZ), siendo preceptivo, como tramite previo a la concesién de las mismas, la tramitacién de
la calificacion ambiental de dicha actividad.

Lo que se hace piblico, abriéndose un plazo de 20 DIAS, contados a partir de la fecha de
publicacién del presente, en el Tablén de Edictos de este Excmo. Ayuntamiento, para que toda
persona que lo desee pueda examinar el expediente y presentar las alegaciones o sugerencias que
estime oportunas, estando la documentacién a su disposicién en la Oficina Técnica Municipal de
Obras de este Excmo. Ayuntamiento, en los dias habiles, entre las 09:00 y las 14:00 horas.

El presente periodo de Informacién Publica se abre en cumplimiento del referido Decreto
de la Alcaldia y de lo dispuesto en el articulo 13.1 del Reglamento de Calificacién Ambiental,
aprobado por Decreto 297/1995, de 19 de Diciembre (B.O.J.A. nim. 3, de 11 de Enero de
1.995).

Fijese el presente anuncio en el Tablén de este Excmo. Ayuntamiento.

Tarifa, a la fecha indicada en la  firma electrénica

EL ALCALDE,
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Este documento tiene el caracter de copia autentica con los efectos previstos en el art. 30 de la Ley 11/2007, de acceso electronico de los

44, |cludadanos a los servicios piiblicos. Usted puede verificar su integridad consultando la url:

Codigo Seguro de Validacién

74bb0cc7de4947f3ba184b53dc718ebad01

GOSN,
Url de valii&RiBRis

https://sede. aytotarifa.com/validador




-PROYECTO DE ACTIVIDAD

DE ESTABLECIMIENTO HOTELERO CATEGORIA 5*
EN PARCELA H2, PLAN PARCIAL SA-2, “QUEBRANTANICHOS". TARIFA (CADIZ)
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FECHA: Noviembre de 2.015
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IV ANALISIS AMBIENTAL DEL ESTABLECIMIENTO. CALIFICACION
AMBIENTAL
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1. ANALISIS AMBIENTAL

1.1.  Objeto de la actividad

El establecimiento descrifo en el presente documento prevé el desarrollo de la actividad hotelera
clasificada conforme al Decreto 247/2004 de Establecimientos Hoteleros como:

- Categoria: ....5%
- Modalidad: ...Playa.

La Fase H1 del Establecimiento Hotelero objeto del proyecto, no sdlo desarrolla la actividad Establecimiento
Hotelero, sino que alberga otras actividades sometidas al frdmite de calificacidon ambiental, conforme a D.
356/2010, Anexo |. Estas actividades, son:

- 13.31. Establecimientos hoteleros. GUIA 15 DE AP,LICACION GICA. Junta de Andalucia.
- 13.32. Restaurantes, cafeterias, pubs y bares. GUIA 16 DE APLICACION GICA. Junta de Andalucia.

Dada la situacion y el entorno del conjunto, la politica medioambiental de la actividad se dirige a lograr los
siguientes objetivos:

- Cumplir la legislacién medioambiental aplicable.
- Implantar buenas précticas encaminadas a la gestidén medioambiental preventiva.,

- Fomentar las actuaciones de recuperacién y conservacion de recursos, constituyendo un ejemplo de
proteccién del Medio Ambiente.

1.2. Emplazamiento y descripcién del entorno.

La Fase H1 del Establecimiento. Hotelero objeto de la presente documentacion técnica se implanta sobre
la parcela H2 del P.P. SA-2 "Quebrantanichos", Tarifa {CAdiz), con referencia catastral 4725404TF4042N, y con
una superficie de 14.989,53mz2. La parcela tiene forma trapezoidal y topografia inclinada en la direccion
noreste a suroeste, con una diferencia de cotas entre sus extremos de 5,50m.

La parcela constituye el limite Este del nUcleo urbano de la localidad de Zahara de los Atunes, teniendo
acceso desde sus lindes sur y oeste a través de las vias Avda. Atlanterra y ¢/ La tahona, respectivamente,
mientras que sus lindes norte y este se resuelven en medianera con la parcela H1 del P.P. SA-2
"Quebrantanichos”, Tarifa (Cddiz ), y con suelo no urbanizable, respectivamente.

En los planos de informacion previa IP-01, IP-02 e IP-03, queda recogida gréficamente la situacion y forma
de la parcela.

La parcela dispone de suministro de agua potable, de modo que quedan atendidas las necesidades de la
misma en este sentido.

La parcela dispone de acometida para el vertido de aguas negras a la red de saneamiento municipal.

El Conjunto se sitda en un entorno urbano con uso caracteristico residencial de baja densidad edificatoria,
con predominio de viviendas de una o dos plantas de uso preferente durante la temporada turistica. La
distancia minima a la que se encuentran estas edificaciones del edificio principal del complejo, objeto de
la presente fase de proyecto, es de 70m.

No existe industria calificada en toda la poblacion, ni en radio de unos 10 km, asi como tampoco
infraestructura de transporte que pueda llegar a serimportante foco emisor de ruido a tener en cuenta para
el estudio acuUstico.

Con respecto a la zona acustica en la que se encuentra situado el conjunto, al no estar definida ésta desde
el Planeamiento, segun el articulo 5.5 del Real Decreto 1367/2007, “las dreas acuUsticas vendrdn delimitadas
por el uso caracteristico de la zona", considerdndose por tanto como "Sector del teritorio con predominio
de suelo de uso hotelero y residencial.

1.3. Maqguinaria, equipos y proceso productivo a utilizar.
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- Instalaciones de depuracién y reutilizacién de aguas.
El establecimiento incluye un sistema de depuracidn y reutilizacion de aguas (aguas grises), provenientes de
lavabos y duchas, para su posterior uso en riego de jardines, tras la oportuna depuracioén.
La instalacién de depuracién vy reutilizacion de aguaos viene descrita en detalle en el apartado B.3.4.
Proyecto de reutilizacidén de aguas, del presente documento.

- Instalaciones de extraccién de humos.

El sistema de ventilacién estd diseiado para el aporte de un caudal suficiente de aire exterior que evite, en
los distintos locales en los que se redlice alguna actividad humana, la formacién de elevadas
concentraciones de contaminantes, segun UNE EN 13779.

Segun el Reglamento de Instalaciones Térmicas en los Edificios (RITE) en la IT 1.1.4.2 Exigencia de calidad del
aire interior, la categoria de calidad de aire interior para el uso del edificio serd como minimo IDA 2 (aire de
buena calidad), siendo el caudal minimo de! aire exterior de ventilacién para alcanzar esta categoria de
12,5 /s por personas y de 0.83 I/s por unidad de superficie (m2} no dedicados a ocupacién permanente. La
zona “Cafeteria - Comedor” en la planta semisétano la consideramos IDA 3 (caudal minimo 8 I/s por
personas).

Lainstalacién incluye un sistema de recuperadores entdlpicos, cuyo funcionamiento ird ligado con el sistema
de climatizacidn integrado en sistemas de control centralizado.

Este sistema garantiza la recuperaciéon de la energia calorifica perdida en el proceso de ventilacion y
minimiza los cambios de temperatura ambiente causados por la ventilacién, con lo que se consigue
mantener un ambiente confortable y limpio.

Esta instalacion se describe con mayor detalle en el apartado C.1.7.2. Rendimiento de las instalaciones
térmicas. RITE, del presente documento.

- Instalaciones de conservacién de alimentos.
El proyecto contempla la inclusion de un economato en planta cota +9,80m, albergando una zona de
despensa y tres cdmaras frigorificas dedicadas a carne, pescado y verduras. Dicha instalacidn se alimenta
a través del cuadro secundario de la zona de personal, disfrutando de una potencia de 3 kW por cdmara.

- Instalaciones de cocinas.
El proyecto incluye la creacién de una cocina principal en planta cota +9,20m, conectada mediante
montacargas a cocinas secundarias que dan servicio a las distintas zonas de restauracion, concretamente:
- Cocina vinculada a restaurante de especialidades.
- Cocina vinculada a sala polivalente.
- Cocina vinculada a restaurante buffet.
- Cocina vinculada a sky-bar.

La cocina principal estd dotada con:

- Dos unidades de lavavaijillas, potencia total 7kW.

- Ocho unidades de armarios de refrigeracién para almacenamiento de comidas frescas, precocinadas y
bebidas, potencia total 5kW.

- Dos unidades de horno, potencia total 20kW.

- Dos cocinas vitrocerdmicas eléctricas, potencia total 20kW.

- Dos campanas de extraccién, potencia total 2kW.

- Freidora y plancha, potencia total 3kW.

En cuanto alresto de cocinas secundarias, su funcionamiento es mds el de una zona de emplatado y servicio
mds gue el de una verdadera cocing, por lo que las instalaciones que encontramos en cada una de ellas
son mds reducidas, concretamente:

- Cuatro unidades mantenedoras de calor, potencia total 4kw.,

- Freidora y plancha, potencia total 3kW.

- Dos unidades de armarios de refrigeracién para almacenamiento de comidas frescas, precocinadas y
bebidas, potencia total 1,5kW.

- Una cocina vitrocerdmica eléctrica, potencia total 10kW.

- Una campana de extraccién, potencia total 1TkW.

1.4. Materiales empleados, almacenados y producidos.
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Se hace notar, por tanto, que la actividad turistica desarroliada en el establecimiento no genera focos de
emisién incluidos en ninguno de los grupos A, B o C.

El complejo no dispone de calderas, utilizando para la produccidn de ACS sistemas de recuperacion de
calor proveniente de la instalacién de climatizacion.

Actividad: Restauraciéon

En cuanto a la actividad restauradora desarrollada en el interior del Complejo Hotelero, conforme al Anexo
IV de la ley L 34/2007 y al RD 100/2011, por el que se actualiza el catdlogo de Actividades Potencialmente
Contaminadoras de la Atmdsfera (APCAJ}, al no existir instalaciones de combustién en cocinas (sectores no
industriales), estas no suponen inclusién en los grupos contaminantes A, B o C.

Las emisiones derivadas de la extraccidn de cocinas son, por tanto, las Unicas emisiones contaminanies de
la actividad, no incluyéndose las mismas dentro de categoria alguna A, B o C, susceptible de necesitar
avtorizacién o notificacién.

No obstante, como buena prdctica se imponen a los titulares de estas instalaciones las siguientes
obligaciones:

- Respeto de los valores de emision.

- Cuando exista riesgo de contaminacién atmosférica, puesta inmediata en conocimiento ante la
comunidad auténoma compete ante y adopcién de medidas preventivas.

- Adopcién de medidas para evitar nuevos dafios.

- Cumplimiento de requisitos técnicos establecidos por la hormativa.

- Cumplimiento de medidas establecidas en los planes.

- Redlizacién de controles de emisidén y contaminacién del aire.

- Facilitacién de informacidn requerida por las administraciones pUblicas.

- Facilitacién de inspecciones por parte de la comunidad auténoma competente.

1.6.2. Contaminacién acustica. Requisitos minimos.

Actividad: Establecimiento turistico.

Conforme al Art. 34 del D. 326/03, el presente documento incluye en su apartado B.3.3. Estudio acuUsfico
preoperacional un andlisis de las actividades desarrolladas en el Complejo, evaluando los previsibles focos
de contaminacién acustica, y justificando el cumplimiento de los niveles aclsticos méximos establecidos
por el RD1367/2007 vy la Ley 37/2003.

Actividad: Restauracion.

Conforme al Art. 34 del D. 326/03, el presente documento incluye en su apartado B.3.3. Esfudio acustico
preoperacional un andlisis de las actividades desarrolladas en el Complejo, evaluando los previsibles focos
de contaminacion acustica, y justificando el cumplimiento de los niveles acusticos mdximos establecidos
por el RD1367/2007 y la Ley 37/2003.

1.6.3. Generacion de residuos. Requisitos minimos.

Actividad: Establecimiento turistico

Conforme al Art. 3 “Definiciones” de laley 10/1998, de residuos, los residuos generados en la actividad objeto
del proyecto serdn considerados residuos urbanos, y nunca residuos peligrosos, al no encontrarse incluidos
dentro de la lista de residuos peligrosos aprobada por el RD 952/1997.

El establecimiento queda obligado, siempre que no proceda a gestionarlos por si mismo, a entregarlos a un
gestor de residuos, para su valoracién o eliminacién, en las condiciones exigidas en las Ordenanzas
Municipales o en el Plan Director de Gestion de Residuos.

Todo residuo potencialmente reciclable serd destinado a este fin, evitando su eliminacién en todos los casos
posibles.
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) Recibir informacidn en higiene alimentaria.

o Cumplir las normas de higiene.

o Conocer y cumplir las normas del trabajo.

o Mantener un grado elevado de aseo personal.

. Cubrir cortes y heridas con vendajes impermeables apropiados.
. Lavarse las manos con agua caliente y jabén o desinfectante.

Los manipuladores de alimentos no podrdn:

. Fumar, masticar goma de mascar, comer en el puesto de trabajo.
. Estornudar o toser sobre los alimentos.
® Vestir efectos personcales que puedan entrar en contacto con los alimentos.

Cualquier persona que padezca una enfermedad de transmision alimentaria o que esté afectada, es
necesario que se someta a un estudio médico e incluso la exclusién temporal de la manipulacién de
productos alimenticios.

El carné de manipulador serd expedido por la autoridad competente, siendo vdlida en todo el territorio
nacional.

1.6.8. RD. 3484/2000, requisitos establecidos para la elaboracién y comercio de comidas
Condiciones del establecimiento:

- Acreditacién de proveedores de materias primas.

- Los utiles de frabajo serdn resistentes a la abrasién y faciles de limpiar y desinfectar.

- Los equipos de conservacién tendrdn capacidad suficiente para mantener a la temperatura adecuada
los productos.

- Las zonas de elaboracién dispondrdn de lavamanos de accionamiento no manual.
- Bl establecimiento elaborard un programa de control de limpieza de instalaciones.

- Los contenedores de distribucién de comidas y vaijillas de un solo uso serdn higienizadas con métodos
mecdnicos, asegurando la limpieza y desinfeccién.

Condiciones de almacenamiento, conservacion, transporte y compra:
- Las temperaturas de almacenamiento, conservacion, transporte y compra, serdn:
- Comidas congeladas < 18°
- Comidas refrigeradas<24h < 8°
- Comidas refrigeradas>24h > 4°
- Comidas calientes >65°
- Los productos de limpieza y desinfeccién se aimacenardn en lugar independiente.
Envasado:
- Las comidas elaboradas no consumidas serdn envasadas adecuadamente, segin alimento.

- Cuando las comidas sean envasadas en presencia del consumidor se evitard el deterioro y contaminacion
de la misma.

- Los envases se ajustardn a lo establecido en las condiciones generales de materiales en contacto con los
alimentos.

1.7.  Medidas correctoras y buenas prdcticas en relaciéon a la mejora ambiental.

Las medidas correctoras medioambientales propuestas al objeto de conseguir una mejora sustancial en la
reduccioén y optimizacién de los consumos del establecimiento, generar menos residuos, v lograr una mejor
relacién de la actividad con el entorno, son:
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- Sensibilizacion de los frabajadores, fomentando el consumo responsables de las energias no renovables,
asi como el disfrute de los entornos naturales y culturales cercanos con el mdaximo respeto o los mismos para
lograr su 6ptima conservacién, insistiendo en la necesidad de fa colaboracién de todos para lograr los
objetivos comunes de la sociedad en la preservacién de nuestro entorno.

1.8.2. Enrelacién ala actividad Restauracion.
- Control de humos y olores.

- Inspeccion de ruidos cada dos anos por técnico acreditado ECCMA.
- Inspeccién anual de vertidos por ECCMA.

- Control de los indicadores ambientales:

- Consumo de materias primas.

- Consumo de agua.

- Consumo de energia.

- Generacion de residuos.

- Ruido.

- Vertidos.

2. Sintesis de la actividad para la que se solicita calificacién
ambiental

En resumen, el presente documento tiene como finalidad la solicitud de Calificacién Ambiental para el
desarrollo de la actividad hotelera, con usos de restauracion asociados, en el Complejo Hotelero objeto del
proyecto.

En la ficha adjunta se indican los criterios ambientales claves tenidos en cuenta durante el disefio del
establecimiento.

CRITERIOS AMBIENTALES CLAVES
Ocupacién Uso actual del suelo afectado Uso caracteristico Hotelero
del suelo Clasificacion del suelo Urbano Consolidado
Compatibilidad urbanistica positiva Si
Ocupacién de suelo en zonas cuyo érgano competente no es el Ayto. No
Zona portuaria No
Dominio PUblico Hidraulico o zona de policia No
Dominio Publico Maritimo Terrestre o zona de servidumbre No
Via pecuaria. Ocupacién o aprovechamiento. No
Monte Publico o Temreno Foresial No
Espacio Natural Protegido No
Emisiones Focos emisores y ubicacion de los mismos Ver apartado 1.6.1.
atmosféricas Contaminacién atmosférica
Clasificacion y procesos asociados a cada foco No procede
Sistema de depuracion y justificacion de su eleccidn No procede
Acondicionamiento del foco No procede
Caudal y pardmetros contaminantes asociados a cada foco No procede
Valores limite de emisién de cada pardmetro No procede
Posible emision difusa y medidas corectoras previstas No procede
Ruido Estudio acUstico realizado por técnico competente Estudio acustico preoperacional
Valores limite de emisidén Ld<60dB
Le<60dB
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Los productos de limpieza se aimacenardn en zona de personal de almacén o en zona dispuesta a tal
efecto.

3.2.2. lluminacion de zonas de uso residencial pUblico.

lluminacién de unidades de alojamiento:
Todas las unidades de alojamiento disfrutan de terrazas e iluminacién natural, gracias a sus acristalamientos
en fachadas sureste y suroeste, con un éptimo aprovechamiento de los recursos solares.

Ademds, el proyecto contempia la instalacion en todas las unidades de alojamiento de luminarias
empotradas en el falso techo de la habitacién, y luminarias en superficie, asegurando una adecuada
iluminacién en cualquier horario.

Los niveles de iluminancia media (Em) instalados, segin Norma UNE 124é4-l, de Alumbrado para Interiores
conforme al Real Decreto 486/1997, de 14 de Abril, por el que se establecen las disposiciones minimas de
seguridad y salud en los lugares de trabagjo, son:

] PASIIO . .ecvieerereiiiirinintentest et eresrr et rae st ennes 500 lux
. DOMMNITONIO .ottt ee e et sr e r e resrecnens 500 lux
- BORO oottt es e et sr e sa e aas 500 lux
= L=« o OO 200 lux

lluminacién de zonas comunes:

Todos los recintos pertenecientes a los dmbitos de uso residencial publico - uso comun disfrutan de
iluminacién natural, gracias a sus acristalamientos en fachadas sur, sureste y suroeste, con un éptimo
aprovechamiento de los recursos solares.

Ademds, el proyecto contempla la instalacién de luminarios empotradas en falso, asegurando una
adecuada iluminacién en cualquier horario.

Los niveles de lluminancia media (Em) instalados, segin Norma UNE 12464-l, de Alumbrado para Interiores
conforme al Real Decreto 486/1997, de 14 de Abril, por el que se establecen las disposiciones minimas de
seguridad y salud en los lugares de trabadjo, son:

. PASHIOS ... 200 lux

= BAROS USO PUDNICO......ooviieieeere et 500 lux

lluminacién de zonas de acceso restringido a personal:

H proyecto consigue proporcionariluminacién natural a todos aquellos recintos pertenecientes alos dmbitos
de uso restringido a personal que lo requieran por normativa particular, tales como comedor de personal,
vestuarios, aseos, cocinas, y cuartos de basuras.

Ademds, el proyecto contempla la instalacién de luminarias empotradas en falso, asegurando una
adecuada iluminacién en cualquier horario.

Los niveles de iluminancia media (Emj) instalados, segun Norma UNE 12464-I, de Alumbrado para Interiores
conforme al Real Decreto 486/1997, de 14 de Abril, por el que se establecen las disposiciones minimas de
seguridad y salud en los lugares de trabajo, son:

. Comedor de personal ...... RS ... 200 lux
. Oficios y almacenes y talleres.... ... 200 lux
g Cuarto de basuros... ... 200 lux
. VESTUQIOS ¥ TSEOS ..ottt e st es e sasseeneaan 500 lux
. COCINGS. .ottt creeresa st rere e eoreesen e s e snaessssenessensereneas 500 lux

. Cuartos de instalaciones ........ccveeeeeveeeeeveiceeieceeeenee 200 lux
3.2.3. lluminacién de zonas de uso pUblica concurrencia.

Todos los recintos pertenecientes a los dmbitos de uso pUblica concurrencia disfrutan de iluminacién natural,
gracias a sus acristalamientos en fachadas sur, sureste y suroeste, con un dptimo aprovechamiento de los
recursos solares.

Ademds, el proyecto contempla la instalacion de luminarias empotradas en falso techo, asegurando una
adecuada iluminaciéon en cualquier horario.
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Se prevé que el funcionamiento de las diferentes actividades se comprenda dentro del horario;
Residencial pUblico: funcionamiento 24h, con tasas de elevada actividad hasta las 22:00h.
Restauracién (sin uso de musica): 8:00AM a 24:00PM
B) Descripcién de focos de confaminacién acistica.
- Foco emisor 1

Se trata de la actividad caracteristica del Complejo, la actividad residencial pUblica. Se desarrolla en el
edificio ubicado en la linde Este del Complejo en sus plantas sétane a tercera, con una ocupacidén méxima
de 265 personas (140 personas en Fase H1)

- Foco emisor 2.

Se trata de la actividad restauradora desarrollada en los recintos situados en planta baja y primera del
extremo suroeste del edificio, junto al acceso principal, en conexién con la Avda. de Atflanterra.
Concretamente, estos recintos son un restaurante de especialidades en planta baja, y el comedor buffet en
planta primera, incluyéndose ambas actividades dentro de la categoria restauracién sin musica.

C) Niveles de emisién acUstica previsibles.

Los niveles acUsticos caracteristicos estimados (niveles de emisidn previsibles) que se pueden producir en las
actividades que previsiblemente se desarrollaran en el conjunto, son:

- Foco emisor 1. Uso residencial publico = 70 dBA
- Foco emisor 2. Uso restauracioén sin musica = 83dBA.

Nota: valores de niveles acUsticos caracteristicos extraidos de “Anexo VIll. Niveles globales de presién sonora
Leq, de la Ordenanza Municipal de Sevilla de Proteccién del Medio Ambiente en Materia de Ruidos y
Vibraciones”,

D) Valores limite de indices de ruido.

Los objetivos de calidad, para ruidos aplicables a dreas de sensibilidad acuUstica, que nos marca el Decreto
6/2012 de 17 de enero, en su articulo 9 Tabla |, en lo referente a dreas urbanizadas existentes, son:

Tipo de drea acustica Indices de Ruido
Ld Le Ln

65 65 55

Sectores del territorio con predominio de suelo de
uso residencial.

Comparando estos datos con los niveles acUsticos estimados que se emiten en las actividades a desarroliar,
se observa que se superan los objetivos de calidad de esta drea acUstica, por lo que habrd que insonorizar
sus cerramientos, de modo que se garantice la proteccién contra el ruido.

Se procede describir la composicidn de los cerramientos de los recintos en los que se desarrollan actividades,
para posteriormente justificar el cumplimiento de las exigencias acUsticas establecidas en la normativa de
aplicaciéon para cada uno de los locales emisores.

E) Definicién constructiva de los cerramientos de los recintos.
La composicidn de los cerramientos de todos los recintos del complejo donde se desarrolian las actividades
objeto del presente estudio, son:

Fachada: revestimiento exterior continuo e=1.5cm, hoja exterior de fabrica de ladrillo perforado e=12cm,
aislamiento PUR proyectado e=écm, cdmara de aire e=2cm, hoja interior de fdbrica de ladrillo hueco doble
e=9cm, guarnecido y enlucido interior de yeso e=1.5cm.

Huecos: carpinterias de PVC estancas clase 4, con rotura de puente térmico, y acristalamientos con vidrios
laminares 4+12+4mm.

Cubierta recintos residencial publico: soleria de baldosa de gres e=2cm, sobre mortero de agarre e=2cm,
I[Gmina impermeabilizante e=1cm, aislamiento en plancha de EPS e=8cm, hormigén celular para formacion
de pendiente emedic=10cm, forjado unidireccional de HA 25+5, acabado interior de techo mediante
guarnecido y enlucido de yeso e=1.5cm.
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actuacion ruidosa, en funcién de la zonificacién, tipo de local y horario, a excepcién del ruido de fondo
debido al tréfico o fuentes de ruido natural, los valores de:

* Residencial furistico, zonas de uso comUn: Ld 45dBA y Ln 35 dBA

El nivel de presién sonora en el interior SPL2 vendrd dado por el nivel de presién soncra producido por el
funcionamiento de la actividad SP1, restando el nivel de aistamiento de los cerramientos.

SPL2=SPy -TL
Nivel presién sonora en recinto colindante: SPL2= 70,00 - 40,00* = 30dBA<45dBA
*Nota: Aislamiento entre recintos.
Valoracién del nivel de emisién al exterior (N.E.E.)

El nivel de presidn sonora en el exterior SPL2 vendrd dado por el nivel de presién sonora en el exterior
producido por el funcionamiento de la actividad SP1 menos el aislamiento proporcionado por la fachada:

- Nivel de emisidn de la actividad SP1................. 70,00 dBA
- Aislamiento proporcionado por la fachada..... 50,5 dBA

SPL2=S§P1 -TL // SPL2=70,00 - 50,5 // SPL2=19,5 dBA< 55 dBA exigidos

En conclusidn, todos los cerramientos, asi como los focos indirectos de ruido que pudiera provocar el
conjunto, cumplen con las exigencias contempladas en los reglamentos, ya sea en forma de emisién o
inmisidn con respecto al medio exterior.

FOCO EMISOR 2: USO RESTAURACION SIN MUSICA.

Los cerramientos se ejecutardn mediante revestimiento exterior continuo e=1.5cm, hoja exterior citara ladrillo
perforado e=11.5cm, aislamiento PUR provectado con CO2 e=écm, cdmara e=2cm, tabicédn ladrillo hueco
doble interior e=9cm y revestimiento interior guamecido y enlucido de yeso e=1,5cm.

Los forjados de la zona en la que se desarrolla el uso residencial pUblico se ejecutardn mediante:
1. Soleria de gres e=2cm.

Mortero de agarre e=3cm.

Ldmina anti-impactos e=1cm.

Forjado unidireccional de HA e=25+5cm.

Enlucido inferior de yeso e=2cm.

S

El aislamiento acustico a ruido aéreo estimado para los cerramientos proyectados es de Ra= 55 dBA, mientras
que para el forjado se estima un aislamiento L.=60 dBA.

Los huecos existentes se resuelven mediante carpinterias de PVC y vidrios laminares 6+15+6, con un valor de
resistencia acUstica estimado de 31 dBA.

El porcentaje medio de huecos en las fachadas de los recintos emisores resulta ser de entre un 60 y un 80%,
porlo que en la tabla 3.4 del DB-HR “Pardmetros acUsticos de fachadas, cubiertas y suelos en contacto con
el exterior de recintos protegidos”, para ese porcentaje de huecos y un valor de resistencia acuUstica de los
huecos de 31 dBA, la exigencia para la parte ciega es de 40dBA, siento por tanto este valor inferior a los 55
dBA que tenemos en el cerramiento.

Consideradas las superficies de cada elemento, obtenemos un aislamiento global de la fachada principal
de:

_10 S, +S,+5,
ag— log Sc .\ Sv . Sp
107 10% 1970
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3.4. Proyecto de reutilizacidon de aguas.

1.1.1. Objeto

El presente proyecto de reutilizacién de aguas se disefia para la incorporacién al establecimiento hotelero
de una planta de tratamiento y reutilizacién de aguas grises.

1.1.2. Caracteristicas del agua a tratar

Los datos de partida utilizados son los usuales en un vertido de aguas grises y se recogen en la siguiente
tabla:

PARAMETROS PARAMETROS DE DISENO
Total plazas hoteleras Fase H1 140
Consumo diario previsto (m3/d) 14
Produccién de aguas grises {m3/d) 2.8
Caudal punta aguas grises (m3/h) 6
DQO (mg/l) 150
S.S. (mg/l} 40

1.1.3. Caracteristicas del agua tratada

La instalacion de tratamiento de aguas grises que se describe en los siguientes apartados fiene por objetivo
la obtencién a partir de un agua bruta de las anteriores caracteristicas, un agua tratada que cumpla con
los limites impuestos por el RD 1620/2007, de 7 de diciembre, por el que se establece el régimen juridico de

la reutilizacién de las aguas depuradas en la descarga de aparatos sanitarios:

PARAMETROS PARAMETROS DE DISENO
Escherichia coli 0 UFC/100ml
Nematodos intestinales 1 huevo/10l
S.S. (mg/)) <10 mg/I
Turbidez <2 NTU
Legionella Spp 100 UFCA/

1.1.4. Solucién adoptada

Las aguas grises proceden de lavabos, baferas y duchas, asi como de la higiene de la vivienda y sus
utensilios. En hoteles, el porcentaje de esta agua puede suponer hasta un 70% del total de agua vertida. Se
diferencian de las aguas negras en que no contienen bacterias escherichia coli.

Los beneficios de la reutilizacién de las aguas grises incluyen:
¢ Un menor uso de aguas frescas.
¢ Una menor generacién de aguas residuales.
¢ Una purificacion altamente efectiva.,
¢ Una solucién para aquellos lugares donde no pueden utilizarse otros tratamientos.

e Un menor uso de energia y productos quimicos por bombeo y tratamiento.

La linea de tratamiento propuesta en el proyecto, incluye:
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» Separador atrapapelo.

» Bombeo con filiro en Y en tuberia de impulsién.

¢ Dosificacion de hipoclorito sédico (precloracion)
¢ Dosificacion de coagulante.

¢ Filiraciéon mediante lecho de sllex-antracita.

e Adsorcidn sobre carbdn activo.

* Microfiltracién a 25 micros.

¢ Dosificacién de hipoclorito sédico (postcloracion)
¢ Dosificacién de colorante.

Con esta linea de tratamiento se consigue, partiendo de un agua de las caracteristicas indicadas, a tratar,
un agua reutilizable en cisternas y/o riego que cumple con los pardmetros exigidos por la legislacion vigente.

1.1.5. Descripcion de la linea de tratamiento
SEPARADOR ATRAPAPELOS CON CAMARA DE BOMBEO

Las aguas grises producidas son conducidas por gravedad hasta un separador atrapapelos prefabricado,
con filiro de codlescencia.

Estos equipos (prefabricados en PRFV) utilizan la diferencia de gravedad y la coalescencia para separar los
constituyentes del agua.

El funcionamiento del separador es el siguiente: el efluente entra en la cdmara atravesando un deflector
que proporciona un régimen laminar ideal para el proceso de separacién por gravedad. Las particulas
pesadas quedan retenidas en esta primera zona del separador. La capacidad de almacenamiento es el
volumen hasta la cota del tubo de salida. Este volumen determina el tiempo de retencién.

El agua desbastada y en flujo laminar atraviesa un fillro de coalescencia. Bl medio coalescente es resistente
y poroso, constituido por una espuma de poliuretano-poliéster. La cédmara estd dotada de un sistema que
permite extraer a la superficie el filtro coalescente para su inspeccién, limpieza y reemplazo en caso
necesario. Este filtro favorece la retencidén de pelos, etc.

El separador debe estar correctamente ventilado para permitir la salida de los gases.

El agua desbastada se recibe en la segunda cdmara del depdsito, cdmara de bombeo, en la que se
impulsa mediante 1+1R bombas sumergibles, un caudal de 6m3/h a 30 m.c.q.

FILTROEN Y

H agua bombeada atravesard un filtro en Y que retiene los sélidos de mayor tamafio que no hayan sido
retenidos por el filtro coalescente.

DOSIFICACION DE HIPOCLORITO SODICO (PRE Y POSTCLORACION)

La dosificacion de hipocleorito sédico se llevard a cabo mediante 2+1R bombas dosificadoras
electromagnéticas con capacidad para impulsar 5l/h a Sbar, asi se consigue la desinfeccidn a la entrada y
salida del agua tratada, manteniendo el agua liore de gérmenes patégenos y de olores. El producto
comercial se almacena en un depdsito cilindrico de PE de 100l de capacidad.

DOSIFICACION DE COAGULANTE

La neutralizacién de cargas eléctricas del agua previa al filfrado y a la formacién de codgulos de mayor
volumen y densidad, se consigue mediante la dosificacion de coagulantes. H sistema de dosificacién consta
de 1+1R bomba dosificadora de 5l/h a 5bar y depésito de PE de 100l de capacidad.

FILTRACION LECHO MIXTO Y CARBON ACTIVO

El agua pasard a través de un filtro vertical cerrado de lecho mixto antracita-siex seguido de otro de carbén
activo, construidos en PRFV. Los filtros son de funcionamiento automético. La filtracidn sobre sllex-antracita
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iii. Para las sustancias peligrosas deberd asegurarse el respeto de las Normas de Calidad Ambiental en el
punto de entrega de las aguas regeneradas segin la legislacién propia de aplicacién.

Criterios de evaluacién

Par&metros

Limite de desviacién mdaxima*

Nematodos intestinales

100% del VMA

Escherichia Coli

1 unidad logaritmica

Legionella Spp

1 unidad logaritmica

Taenia Saginata 100% del VMA
Taenia Sclium 100% del VMA
Sélidos en suspensién 50% del VMA
Turbidez 100% del VMA
Nitratos 50% del VMA
Nitrégeno total 50% del VMA
Fosforo total 50% del VMA

* Se enfiende por desviacion méxima la diferencia entre el valor medio y el VMA

Frecuencia de evaluacién

Uso Cadlidad Nermatodos | Escherichia | SS Turbidez Nry Pr Otros Otros
intestinales | Coli contaminantes | criterios
Urbano T.7yt2 Quincenal 2 veces | Semanal 2 veces | — A determinar | Mensual
semana semana por el
organismo de
cuenca

1.1.8. Medidas de gestién del riesgo en caso de no ser correcta la calidad del agua generada.

1°. Se procederd a la suspensién del suministro de agua regenerada en los casos en ios que no se
cumplan los criterios de conformidad i e iii del apartado anterior.

2°. §i en un control se superan en un pardmetro los limites de desviacién mdxima de la tabla anterior,
se procederd a realizar un segundo control a las 24 horas. En el caso de persistir esta situacion se procederd
a la suspensién del suministro.

3° H suministro se reanudard cuando se hayan tomado las medidas oportunas en lo relativo al
tratamiento para que la incidencia no vuelva a ocurrir, y se haya constatado que el agua regenerada
cumpla los VMA de la anterior tabla durante cuatro controles efectuados en dias sucesivos.

4°. En los casos de incumplimiento descritos en los apartados 1°, 2° y 3° serd de aplicacién la
modificacién de frecuencias de control prevista en el apartado anterior.

Sevilla, noviembre de 2.015

Raquel Chabrera Rubio José J. Martin Crespo
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ANEXO |
PROYECTO DE ACTIVIDAD

DE ESTABLECIMIENTO HOTELERO CATEGORIA 5*
EN PARCELA H2, PLAN PARCIAL SA-2, “QUEBRANTANICHOS". TARIFA (CADIZ)

EXPTE: 07035
FECHA: Noviembre de 2.017
PROMOTOR: Silver Terra, S.L.




2.  OBJETO DEL DOCUMENTO

El objeto del presente documento es resolver las incidencias recibidas en el Informe Técnico
Municipal del Excmo. Ayuntamiento de Tarifa con fecha 03 de noviembre de 2017 y NUmero de
Expediente CA-OA-Licencias de Apertura 2016/008 para obtener la Licencia de Actividad del
proyecto “Establecimiento Hotelero Categoria 5§* en parcela H2, P.P. SA-2 "Quebrantanichos". Tarifa
(Cadiz)",

Tales deficiencias atienden a:

2.1 Resolver los deficiencias técnicas emitidas por Informe desfavorable del Consorcio de Bomberos
con fecha de 27 de septiembre de 2016.

2.2 Resolver Informe Técnico de desfavorable en relacién a los ruidos y vibraciones, de fecha 30 de
octubre de 2017 y nimero de registro de salida 9333.

2.3 Establecer las medidas de Prevencién de Riesgos Laborales, en el marco de la Ley 31/1995, de 8
de noviembre, de Prevencién de Riesgos Laborales, del Real Decreto 486/1997, de 047 de abril ,
por la que se regulan las disposiciones minimas de seguridad v salud en los lugares de frabajo.

2.4 Establecer el aforo total, haciendo referencias a los alojamientos, trabajadores...

2.5 Cumplimiento del Real Decreto 2816/1982, de 27 de agosto, por el que se aprueba el Reglamento
de Policia de Espectdculos PUblicos y Actividades Recreativas.

2.6 Establecer las medidas correctoras recogidas en el Informe Técnico de fecha 03 de noviembre de
2017.

Sevilla, Noviembre de 2.017
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2.2 Resolver Informe Técnico de desfavorable en relacion a los ruidos
y vibraciones, de fecha 30 de octubre de 2017 y nimero de registro de
salida 9333

Se aporta junto con el presente  Anexo | Proyecto de Actividad de Establecimiento
Hotelero cateaoria 5* en parcela H2, P.P. SA-2, Tarifa (CdAdiz), Estudio AcuUstico Pre
operacional, en el cual se justifican v aclaran las deficiencias detectadas en el informe
téchnico emitido por el Excmo. Ayuntamiento de Tarifa con N° de registro de salida 9333 v
fecha 30 de octubre de 2017.

Sevilla, Noviembre de 2.017

— LI
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2.6 Establecer las medidas correctoras ambientales recogidas en el
Informe Técnico de fecha 03 de noviembre de 2017.

Respecto a las medidas medioambientales a implementar serdn:

HOTEL:
CONSUMO DE AGUA

- Grifos termostdaticos: Mantienen constante de manera automdtica la temperatura del agua
independientemente de la presién del caudal y de las temperaturas del agua fria y caliente.

- Grifos monomando: La apertura y cierre son mdas rdpido, evitando pérdidas de agua en la
eleccién del caudal deseado.

- Sistemas WC stop: Para cisternas de descarga parcial o completa.

- Instalacién de reduccién de caudal en duchas , lavabos, fregaderos, etc.

CONSUMO ENERGETICO. LA ENVOLVENTE DEL EDIFICIO

- Carpinteria aislante o poca conductora térmica, doble acristalamiento con cdmara de aire.
- Introduccién de elementos de sombra en las fachadas mds soleadas.

CONSUMO ENERGETICO. EFICIENCIA ENERGETICA TERMICA, CLIMATIZACION Y AGUA CALIENTE
SANITARIA

- Optimizacién del funcionamiento de calderas mediante el uso de acumuladores y
temporizadores.

- Calderas de baja temperatura: Funcionan a temperaturas inferiores y a rendimientos més altos.

- Calderas de condensacién: Permiten recuperar el vapor de agua de los humos gue se
condensan, recuperando calor,

- Calderas modulares: Permiten adaptar la carga a la demanda.

- Purgador automdtico de caldera: Mantiene constante la temperatura dentro de la caldera.

- Quemador modulante de caldera: Adapta el consumo de la caldera a la demanda térmica
real,

- Aislamiento de tuberias: Evita pérdidas de temperatura en las de agua caliente y la
condensacién de agua fria.

- Sistemas de acumulacion de agua caliente y frio; Mantiene la temperatura necesaria sin
arranques continuos de los sistemas de generacién térmica.

- Generacidén de frio: Adaptar la potencia frigorifica de los equipos a la demanda. Son
interesantes los equipos de bomba de calor.

CONSUMO ENERGETICO: ILUMINACION

- Potenciador de luz natural.

- Luminarias de bajo consumo.

- Potenciacién de luminarias mediante infroduccidn de elementos reflectantes, espejos, eic.

- Detector de presencia: Permite la conexién y desconexidén automdtica de la iluminacién ante
la presencia del usuario.

- Temporizador: Regula el tiempo de conexibn de un sistema para evitar que quede
funcionando por negligenciaq, por ejemplo, en pasillos.

- Ldmparas de sodio de baja presidn para dreas exteriores y viales.

- Lédmparas solares, en jardines, en consumo nulo.

- Fotocélulas, permiten el encendido automdtico de luminarias en funcién de la iluminacién
natura.
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Relojes automdticos: Regula el encendido y apagado de luminarias exteriores en funcién de la
variacién de la hora de amanecer y anochecer.

CONSUMO ENERGETICO. ENERGIAS RENOVABLES

Colector solar térmico, principalmente para agua caliente sanitaria y climatizacion de piscina.

VERTIDOS

Separador de sélidos en suspensidn para reducir la carga contaminante de las aguas a tratar.
Separador de aceites y grasa

CONTAMINACION ACUSTICA

Silenciadores absorbentes: Materiales porosos que transforman energia sonora en calor en su
interior (instalacién aire acondicionado, grupo presién y ascensor).

RESTAURANTES:
GENERACION DE RESIDUOS:

Para obtener una buena gestién de residuos urbanos es necesario clasificarlos y separarlos
adecuadamente para posterior retirada por la empresa autorizada de gestionarlo. Deberdn de
redlizar la comrecta gestion de los residuos mediante el cdlculo del volumen de residuos
generados y el sistema de retirada selectiva del mismo.

Los aceites usados generados en las actividades de restauracion deberdn ser almacenados en
envases homologados, situdndose en sitios adecuados para su posterior recogida por un gestor
autorizado. En ningln caso, verter los aceites en los desagies del local

CONTAMINACION ATMOSFERICA:

Disponer de campana extractora en cocina o sobre el elemento productor de humos u olores,
estd estard dotada de filtro anti grasa de facil mantenimiento. Las cocinas industriales de
restaurantes, mueven grandes masas de aire para poder controlar los contaminantes y por ello
es necesario que tengan un disefioc con aportacién de aire primario para evitar el gasto
innecesario de aire de calefaccionado.

En grandes cocinas se podria tener todo el techo del local similar a una campana de
extraccién continua, combinando las enfradas de aire primario con los caudales de
extraccién, el control de las condensaciones vy liquidos grasos y los puntos de iluminacién. Son
sistemas de exiraccion que permiten cocinar en cualquier punto del local y repartir los fogones,
las freidoras, los hornos, etc.

El punto de evacuacién de los humos y olores deberd estar situado a 1 metro por encima de
cualqguier edificacién en un radio de 10 metros v de cualquier hueco de ventilacién en un
radio de 50 metros. En caso de no ser posible el cumplimiento de esta condicién, se puede
permitir la salida de humos por fachada siempre que ésta se realice 2.5 metros por encima de
la acera y no exista ningin hueco de ventilacién por encima de la salida de humos
proyectada.

Evitar el aumento térmico que provocan los focos de calor de la actividad en las viviendas
colindantes.

Incluir medios y equipos para corregir y filtrar los olores.
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VERTIDOS:

- Hvertido de las aguas residuales procedentes de la actividad deberd redlizarse con los medios
correctores pertinentes (arqueta separadores de grasa) que impidan que se vierta al
alcantarilado municipal aguas residuales que superen los valores de contaminacién
establecidos por la Ordenanza municipal que regula los vertidos.

CONTAMINACION ACUSTICA:

- Aislar los apoyos de motores y bombas (equipos generadores de vibraciones) con materiales
eldsticos.

- En las actividades con instalacién musical que puedan producir molestias  por ruidos, se
deberdn instalar un limitador-controlador de potencia sonora del tipo LA-01, que serd
debidamente precintado para garantizar que no se superan limites de los valores sonoros.

BUENAS PRACTICAS: deberd de proceder a su consideracién a la hora de ejercer la actividad,
estando indicadas en la Guia Practica de Calificacidn Ambiental para Establecimiento Turistico,
publicado por la Consejeria de Medio Ambiente.

GIMNASIO:

De acuerdo a la GUIA PRACTICA DE CALIIFICACION AMBIENTAL para SERVICIOS, en la cual se
recogen los establecimientos destinados a Gimnasios, se establecen las siguientes medidas de

control medio-ambiental:

1. MEDIDAS CORRECTORAS MEDIOAMBIENTALES

Generacién de residuos:

- Para obtener una buena gestién de residuos urbanos es necesario clasificarlos y separarios
adecuadamente para su posterior retirada por la empresa autorizada de gestionarlos. En el proyecto
técnico, se deberd justificar la correcta gestidon de los residuos mediante el cdlculo del volumen de
residuos generados y el sistema de retirada selectiva de los mismos.

- Limpiar el alrededor de los locales donde se recogen cantidades de residuos y se genera
ruido al realizar las labores de limpieza.

Contaminacién luminica:

- Se debe utilizar un alumbrado que sea eficiente, no contaminante y que se ahorre energia.
- Evitar el flujo en el hemisferio superior de la luminaria.

Vertidos:

- Las aguas residuales procedentes de la actividad no deben ser vertidas en el alcantarillado
municipal cuando superen los valores de contaminacién establecidos por la Ordenanza municipal
que regula los vertidos.

Contaminacién acustica:
- Doble puerta en las actividades que dispongan de equipo de musica.

- Aislar los apoyos de motores y bombas {equipos generadores de vibraciones) con materiales
elasticos
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BUENAS PRACTICAS

Residuos de construccién y demolicién:

- Redlizar campanias de formacién e informacién entre los frabgjadores para la correcta
gestidn de los residuos y la minimizacion de su produccién.

- Para facilitar la segregacién de residuos en origen, en caso de demoliciones, llevar a cabo
el proceso de forma inversa al de construccidn, evitando pérdidas de valor de ciertos
materiales que pueden ser reutilizados o incluidos en bolsas de subproductos.

- No guemar ni enterrar los residuos generados en las obras. - Reducir la cantidad vy
peligrosidad de los residuos.

- Acondicionar contenedores y/o recipientes para cada tipo de residuos segin su
naturaleza, etiqguetdndolos correctamente.

- Evitar derrames, vertidos y mezclas de residuos en las zonas de almacenamiento temporal.
- Reutilizar los envases y materiales en la medida de lo posible.

- Reducir al mdximo el embalagje de los residuos a través de bolsas de subproductos.
Vertidos:

- Informar a los trabajadores de los riesgos de los productos quimicos que emplean.

- Instalar cubetas apropiadas para los recipientes que contengan liquidos peligrosos y
mantenerlos en buen estado para evitar fugas o derrames.

- Emplear la cantidad minima recomendada para los productos de limpieza.
- Evitar el derrame de productos de limpieza o liquidos de automocién.

- Mantener la magquinaria en buen estado y redlizar las reparaciones en los puntos
adecuados.

- En ningUn caso redlizar operaciones de limpieza de la maquinaria o equipos fuera de los
puntos determinados para ese uso.

Emisiones a la atmésfera:
- Estabilizar los accesos a las obras para evitar la emisién de poivo.

- Opftimizar los desplazamientos, gjustar las cargas a la capacidad del vehiculo y utilizar la
ruta que permita una conduccién mas eficiente.

- Respetar los limites de velocidad tanto en las obras como en los desplazamientos.

- Tapar los acopios de materiales y la carga de los vehiculos, si es posible para evitar la
generacién de polvo y pérdidas de material.

- Pulverizar agua sobre el terreno especialmente en temporadas secas.
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Contaminacién del suelo:

- Prevenir y evitar derrames de productos nocivos para el medio.
- Prevenir y evitar derrames de aceites y grasas de maquinaria.
- Planificar la ubicacidn de almacenes temporales de residuos para evitar derrames.

- Minimizar el paso de maquinaria por suelos destinados o zonas verdes, evitando su
compactaciéon y respetando su calidad.

Consumo energético:

- Bvitar que los alimentos que se introduzcan en los refrigeradores estén calientes, ya que el
consumo energético se incrementa considerablemente. - Cerrar correctamente las cdmaras
frigorificas para evitar pérdidas al exterior.

- No apagar las cdmaras enfriadoras durante las noches o cuando el establecimiento esta
cerrado. El gasto de energia eléctrica aumenta en el momento que las vuelva a encender,
pues los moftores trabajaran al méximo hasta que se alcance de nuevo la temperatura
deseada.

- Bvitar colocar los aparatos de frio cerca de fuentes de calor, ya que los motores tendrdn
que funcionar de continuo.

- No apagaor los tubos fluorescentes en zonas donde se vayan a volver a encender en breve,
ya que el mayor consumo energético se produce en el encendido.

- Bvitar las pérdidas de calor instalando contraventanas o cortinas gruesas. Procurar poner las
cortinas detrds de los radiadores y no delante.

- Dar un uso razonable a la calefaccion v al aire acondicionado. Estos no deben crear un
ambiente opuesto al de la estacidn del afio, sino un ambiente confortable.

- Instalar temporizadores de luz en los servicios.
- Revisar periddicamente los equipos de refrigeracion.
- Aprovechar la luz solar para evitar un consumo de energia innecesario.

- Instalar mecanismos de apagado automdtico de la luz en dreas normalmente
desocupadas como son los almacenes, los servicios, etc.

- Colocar temporizadores y termostatos en las instalaciones eléctricas y de climatizacion.

- Arreglar las puertas y ventanas mal gjustadas para que no haya pérdidas o alteracion del
clima anterior. - Usar [Gmparas de bajo consumo.

- Limpiar periédicamente los ventanales, luminarias y ldmparas.
- Limpiar las juntas de las puertas de los frigorificos para que cierren herméticamente.

- A la hora de comprar los electrodomésticos que sean de bajo consumo energéfico.
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Consumo de agua:

- Utilizar sistemas de grifos de agua. De esta manera se obtienen las mismas prestaciones con
un menor consumo y se consiguen ahorros de hasta un 50%.

- Utiizar preferentemente el lavavaijilas y péngalo en marcha sélo cuando esté
completamente lleno. Seleccionar una temperatura de lavado no muy elevada, ya que el
mayor consumo energético se produce por el calentamiento del agua.

- Instalar sistemas de descarga duales en el inodoro. Colocar una botella de agua o arena
en la cisterna para reducir el volumen de agua gastada o bajar la boya para reducir el
llenado de la cisterna.

- Evitar el derroche de agua: utilizar la imprescindible y aseglrese de que los grifos queden
bien cerrados y que las cisternas no tengan pérdidas.

Generacion de residuos:

- Redlizar campanas de formacién e informacién entre los trabajadores para la correcta
gestién de los residuos y la minimizacién de sus productos.

- Mantener los contenedores o recipientes de residuos en las correctas condiciones de
higiene y seguridad.

- Ponerse en contacto con los organismos o empresas que gestionan residuos.

- Elegir productos que presenten ventajas ambientales, que dispongan de una ecoetiqueta y
produzcan menos residuos, sean duraderos y contengan menos sustancias perjudiciales.

- Aprovechar las toallas viejas como frapos de limpieza.
- Comprar productos que no tengas sustancias toxicas y que sean faciimente reutilizables o
reciclables. - Disponer de aparatos eléctricos que tengan un disefic para una larga vida, sus

piezas sean intercambiables y faciles de reparar.

- Comprar la cantidad necesaria de productos para prevenir deterioros, para evitar la
ocupacién innecesaria de espacio y caducidades, que sdlo generan residuos.

- Seleccionar productos no téxicos. Elija productos que no requieran un dlmacendje
especial, como ventilacién, o sean peligrosos.

- Adaquirir productos concentrados de limpieza y. de ser posible, a granel. Estos contienen
mds productos por menos envase.

- Pedir a los suministradores que se lieven los embalagjes que no se van a utilizar.
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Contaminacién luminica:

- Correcta iluminacidén segun estacion del afio, modificando la hora de encendido.
- Bvitar zonas que estén iluminadas excesivamente.

- Instalar luminarics eficientes.

- luminar los edificios, carteles publicitarios, etc. de arriba hacia abagjo.

- Apagar las iluminaciones cuando no sean necesarias.

Vertidos:

- Informar a los trabajadores de los riesgos de los productos quimicos que emplean.

- Evitar verter a la red de saneamiento restos orgdnicos y productos de limpieza.

- Emplear la cantidad minima recomendada por el fabricante de los productos de limpieza.

- No emplear detergentes ni productos de limpieza que contengan fosfatos o elementos no
biodegradables.

Contaminacién acustica:

- Colocar doble acristalamiento en las ventanas y utilizar puertas de materioles pesados o
incluso puertas dobles para aislar del ruido.

- Para corregir la acUstica, reducir la reverberacién del sonido en los mismos tapizando las
paredes con materiales absorbentes acusticos, como cortinas, tapices, fibra de vidrio, etc.

- Procurar que las instalaciones de aire acondicionado sean lo mds silenciosas posible,
aislando los equipos mediante pantallas acUsticas o carcasas insonorizadas.

- Evitar la carga y descarga de mercancias en horario de descanso.

- A la hora de comprar cualquier maquinaria, tener en cuenta el ruido vy la vibracién que
produce y procurar minimizar las molestias que pueda causar.

- Para procurar el aislamiento de vibraciones, colocar en los suelos revestimientos, moqueta
con una primera capa eldstica o un suelo flotante apoyado sobre una Idmina eldstica.

Sevilla, Noviembre de 2.017
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